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Taste of Texas

Postres - Desserts

Créme brulée - Créme Brulee
La tradicional crema de vainilla con una crujiente capa azucarada de caramelo.

Un pedazo de cielo - Slice of Heaven
Mousse de chocolate oscuro y blanco en capas con salsa de frambuesas.

Pastel de nueces Texas a la mode - Texas Pecan Pie a la mode
Un pastel intenso, espeso y rico, cargado de nueces y acompafiado con helado de
canela.

Torta de torre de chocolate Texas - Texas Tower Chocolate Layer Cake
Torta de chocolate con caramelo en cuatro capas con salsa de chocolate; un gran
postre para dos.

Manzanas al horno - Apple Dumplings
Postre casero, cubierto con una salsa de caramelo tibia y nueces; se acompafia
con helado de canela.

Cheesecake casero - Homemade Cheesecake
Cheesecake tamaio Texas; se puede servir solo o acompafado por salsa de
fresas, frambuesas o praliné de nueces, a su eleccion.

Pastel Snickers - Snickers Pie
Una deliciosa combinacién de chocolate, Snickers, cheesecake y crema batida en
una masa de galleta integral!

Bayas frescas de temporada - Fresh Berries in Season
Servidas con una salsa cremosa de azUcar morena.

Pastel de lima - Key Lime Pie
Hecho con limas frescas.

Sundae de helado - Ice Cream Sundae
Helado con crema y galletas o canela con crema batida o salsa de chocolate o
caramelo, rociado con nueces tostadas.

Una cucharada de helado - Scoop of Ice Cream
Helado con crema y galletas o canela.

Translation Provided by:
Sharper Translation Services, Inc.
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3aKycku - Just for Starters

XapeHbi 6pu - Baked Brie

ChblIp 6pu, 3aneyeHHbI B CIIOEHOM TECTE C XapeHbIMU
opexamu nekaH, abpuKoCcoBOW rmasypbto U KOPUYHEBLIM
caxapom. NogaeTcsi co cBEXUMU PPyKTaMu 1 Kpekepamu.

KoTtneTku u3s kpaba - Jumbo Lump Crab Cake
PeuenT kpaboBbix kKOTNeTok oT Tpericun CMuT,

B KOTOPOM COYeTaloTCs 6 YHUUIA U3MENbYEHHOTO
KpaboBOro Msica, CMeLLaHHOro ¢ cbipom MapmesaH,
Yeppnep v MNMosornoHe.

MopaeTcsa ¢ coycom pemynag!

®dapluMpoBaHHble WAANKY LWWaMNUHbOHOB

Stuffed Mushroom Caps

LLlecTb rpybGHBIX LIMAMNOK CO CNELMAMMN C HAYNHKOW U3
KpaboBOro Msica, yKpalleHHbIX NraBfieHbIM CbiPpOM
6pn. UsymnTenbHebIi Bryc!

Canartbl - Salads

Canar-6ap - Salad Bar - Bel MmoxeTe camu BbIGpaTh
pa3Hoobpa3sHble NpoAyKTbl 1 NonpoboBaTb

MCMEY€HHBIV Ha Halen KyxHe xne6. Ha Baww BbI6op lwnpokunii
acCCOPTUMEHT CBeXaunLLnX OPyKTOB, OBOLLEN 1 COPTOB Cbipa.
Canart-6ap B ka4yecTBe OCHOBHOrO 6ntoaa

Canart-6ap 1 Kypuua-rpunb

Canat-6ap u cyn

Cenart-6ap v rapHup

Canar Lesapsb - Caesar Salad
TpapuumoHHas BEpCUs Knaccuyeckoro canara.

[Nonbku canara-natyka - Wedge Salad
M3 Monoporo kovaHHOro canarta-naTyka, Kycoukos 6ekoHa,
nomuaopos. MNoagaetcsi ¢ ronyobiM CbipoMm.

Texacckas 3aKycka U3 KyponaTku

Texas Quail Bites

YeTblpe Wamnypa ¢ Kycodkamu KyponaTku

3aMapUHOBAHHbIX U 3aXapPEHHbIX Ha rpune, 3aBepHyTbIX B GEKOH
1 TOHKYIO MOSIOCKY OCTPOro nepua xananeHso. lNMopaetcs ¢
hapLUMpoBaHHLIMU XananeHb0 1 OCTPbIM COYCOM P3HY,

a Takke coycom-6apbekio Dr. Pepper.

KokTeinb n3 kpeBetok - Shrimp Cocktail
LLlecTb XONOAHbIX MMraHTCKUX BapEHbIX KPEBETOK, KOTOPbIE
NoJalTCs C KOKTEMTbHBIM COYCOM, JIMMOHOM U XPEHOM.

KpeBeTku, chapumpoBaHHbie nepuaMmm xananeHLo
Jalapefio Stuffed Shrimp

3akycka, cocTosLas u3 6 oxnaKaeHHbIX OTBapHbIX
KpeBEeTOK, MOJAIOTCHA C KOKTENSIbHLIM COYCOM,

NYKOM U XPEHOM.

Coyc 3 wnuHaTa ¢ apTuwokamm - Spinach Artichoke Dip
BocxutuTtensHas cMechb 13 LinmMHaTa, apTULLIOKOB,
6apaHuHow, cbipom MNoBornoHe 1 MapmesaH.

Mopaértcs ¢ Kykypy3HbIMW Yuncamu.

Cynbl - Soups

Cyn u3 neyeHoro kaptodens - Baked Potato Soup
['yCTOW, CbITHBIN U HEXHbIN. MockinaeTcst 6eKoHOM,
TEPTbIM CbIPOM Yeaaep W LHUTT-TTYKOM.

Texacckuit nykoBbI# cyn - Texas Onion Soup
TpaANLMOHHBIA NYKOBBIN Cyn Ha AYLUIMCTOM FrOBSXXbEM
6yrnboHe, NOCbINaHHbI CbIPOM MPOBOOHE U NapMe3aHOM.

Cyn TopTtunbs - Tortilla Soup

MopaeTcsi ¢ Yncamm TopTUnbsl, TEPTIMU Chipammn
yenaep U MOHTeppen OXKEK 1 HaLUM COYCOM "MUKO
ne ranso".

MecTHble nobumeble 6nraa - Local Favorites

Bbi moxxeme dobasumb canam unu eu3um 8 canab-6ap 3a 00MoHUMesbHy CMouMoCb.

Canar u3 dune roBsaguHbl - Grilled Tenderloin Salad

CBexasi 3efieHb C rpeiincpyToM, aBokago v kapuaHapoBbIM
YKCYCOM. YKpalleH CBapeHHbIMM B CaxapHOM cupone npsiHbiMu
MWHAAMbHBIMW Opexamu, 3aneyveHbIM KpacHbIM ykoMm, 4 yHLMSIMU
(113 r.) dunertHon YacT cepTUULMPOBAHHOW roBSIANHLI copTa
"UepHbIi AHIyC" 1 KPY>KOYKOM 3axkapeHHOro B macne ronyboro ceipa.
C Kypuuen-rpunsb

C 4 kpeBeTKamMM, 06XXapeHHbIMMU Ha rpune

Canat ¢ TyHUOoM unu nococem-rpunsb -Grilled Tuna or Salmon Salad
TyHeu-rpunb unu nococb-rpunb Ha Bam BbIGop nogaeTcs ¢ nucbamu canata u
Morongon pykkonow. Ha rapHvp nogaetcs rpyLua,

XapeHHble Kanepchbl, cnapxa, o6xapeHHblit

apaxuc, aBokafo, aconb 1 BUHUrpeTHasi 3anpaBka C TepparoHOM.

Canart ykpaluaeTcs nonockamu nyka.

C TYHLIOM

C IOCOCEM

CaHaBMY ¢ Kypuuen-rpuns - Grilled Chicken Sandwich
MapwvHoBaHHas B TpaBax dunenHas 4actb KypUHOW rpyaku,
3axapeHHas Ha rpune. [NogaeTca Ha Nog)KapeHON NLIEeHNYHON
6yrnoyke C CbIpOM NPOBOIIOHE, CrNaakuM 6EKOHOM, rapHUpoM
13 kapTodens dpu, a Takke coycom "MegoBas ropumua”.

3onoTou rambyprep - Gold Burger

MonydyHTOBLI rambyprep 13 cepTuuLMpoBaHHON
roBsiAvHbI copTa "YepHbin AHryc" ¢

60nbLLIMM KONMYECTBOM Chipa Yeaaep, canarta-naTyka,
noMuzaopoB u nyka. MNogaeTcs B NweHWYHon Bynoyke ¢
kapTodenem dpwu.

CaHABMY ¢ ppaHLy3ckuM coycoM - French Dip Sliders
Crelik-chune MeaneHHoM Nnpoxapku, pasaeneHHoe Ha Tpu

YacTy 1 YNOXEHHOEe Ha CEeHABUYU, C CripnaBrieHHbIM Cbipom [proliep.
CeHABMYM NOAAITCS YKPaALLEHHBIMU CIIVMBOYHBIM MAcHoM C TpaBamu.

FapHupbI - Side Orders

[JononHeHeHus1 K 0CHOBHOMY 3aKa3y OMnayueaomcsi omAoesbHO.

CBexas cnapxa ¢ ronnaHackumM coycom

Fresh Asparagus with Hollandaise

CBexas OpOKKONM C ronnaHAckMmM coycom
Fresh Broccoli with Hollandaise

CBexas 3eneHas daconb ¢ 6eKoOHOM

Fresh Green Beans with Bacon

Bploccenbckas kanycTa c 3anpaBkoi ®depxekep
Brussels Sprouts with Bacon Jam

TyweHbI# WwnuHat

Sautéed Fresh Spinach

Steak Fries

3aneyeHHbIV kapTodhens

Baked Potato

3ane4yeHHbIV cnagkui kaptodenb
Baked Sweet Potato
KapTodensHoe niope ¢ YeCHOKOM
Garlic Mashed Potatoes
Kaptodens cdpu

KapTtodenb, 06kapeHHbI B cyxapsix MO-TeXaccKu
Texas Au Gratin Potatoes

I'pubbl MopTo6enno, noaxapeHHbIe Ha rpune
Grilled Portobello Mushroom

TylweHble WaMnUHbLOHbI

Sautéed Fresh Mushrooms

MakapoHbI ¢ cbipom no peuenty Meran

Megan's Macaroni and Cheese

Cnapgkui kapTodens dpu
Sweet Potato Fries




CTeNKku, roBsXKbu pedpbILLKN N MOpenpoayKTbl

Steaks, Prime Rib & Seafood

YXE BOJEE 30 JIET Mbl FOTOBUM HALUW BJIKOOA U3 CEPTUGULIMPOBAHHOW rOBAOVHbI "YEPHbIV AHIYC"!

BecoBow cTelik - Ribeye Steak by the Ounce

Bbl camu BbIGUpaeTe TonwmHy cTerika. MNoaxoauTe K
MSICHUKY 1 camu BbIGepUTe, kakoro pasmepa byaeT BaLl
COYHbIV CTENK N3 CEPTUULIMPOBAHHOM roBAAMHbI copTa
"YepHbin AHryc". MuHMManbHbIN 3aka3 16 yHuui (454 T.)

®dune U3 LeHTPaNbHOW YacTu roBsXKbel Bbipe3kun
Center Cut Filet

Camoe msirkoe 1 BKycHoe ¢pune. BbipesaHHoe 13
LeHTparnbHOM YacTu 1 cCoBepLLEHHO NocTHoe. MNoaaeTcs
c coycoMm BeapHe3 1 Npw xenaHum MoxXeT OblTb
3aBepHyTO B GEKOH.

6 yHumin (170r.) 10 yHumn (284 r.) 14 yHumu (397 r.)

®une "Ockap" - Filet Oscar
dune-muHbOH. [lo6aBbTe KOTNETY U3 KPaboBOro Msica
BECOM 2 yHUum (57 1.) 1 ronnaHackuin coyc

®dune c kocTbio - Bone-in Filet

dune Becom 14 yHumi (397 r.) U3 LEeHTpanbHON YacTu
roBsXKbeW BbIPE3KW C KOCTbIO. BbligepkaHo Ha kocTu Ans
COXPaHeHWs1 M3yMUTENbHOTO BKyCa.

Hblo-iopKckui cTerk ns counenHoro kpas

New York Strip Sirloin

Jyywinin BeIGop Anst ntobutens cTeikos v Hale
hbvpmeHHoe 6nogo Haw crterik u3 dpunenHoro kpas
cepTUdULMPOBAHHON roBAAUHBI copTa "YepHbin AHryc"
BEeCOM B 16 yHUWI1 (454 r.) — 3TO camblii NyYLLniA U3 CTENKOB.

FoBsXWUI cTeK U3 NOSICHMYHOM YacTu - T-Bone Steak

20 yHuwmm (567 r.) Knaccu4eckoro codeTanus cune n
HbIO-MOPKCKOro cTevika 13 punenHoro kpas. TwartenbHo
obpe3aHHoe U Bblep)KaHHOE Ha KOCTU MSCO AJ151 OTMEHHOTO
BKyCa W MATKOCTH.

KoB6owickuu cterik - Cowboy Steak

[BaguaTtun yeTbipex-yHueBbiv (680 r.) ctenk Pubai Ha kocTu
obnagaeT 3HAMEHWUTLIM HacbILLEeHHbIM BKyCOM Braropapsi
BblAEPXKKE Ha KOCTU.

FoBsxbM pebpa Ha meaneHHoM orHe - Slow Roasted Prime Rib

Jyywwime roesixkbn pebpa. CouHble, MsiTKMe 1 apoMaTHbIe.

3aneyeHHble Ha MeaeHHOM OrHe, NoAakTCsl B COGCTBEHHOM

COKY C KpaCHOW raBawCKOIN COMNblo U COYCOM M3 XpeHa.

CepTudurumpoBaHHol roBaamHe copTa "YepHbii AHryc" HeT paBHbIX MO BKyCy!
CnpocuTe Baluero oumumaHTa 0 HanMuum cneayoLmx BeCOBOK:

10 yHUMIA (284 1.) 14 yHumiA (397 T.)

18 yHumii (510 1.) 24 yHuum (680 T.)

Crelik "MopTepxans” - Porterhouse Steak
32-0101MMOBBIV CTeNK, dune 6e3 KOCTuW, TONLWMHON B MonTopa AlovMa.

FoBAXKMM cTeliK Ha KocTu "TomaraBka" - Tomahawk Ribeye Steak
CepbesHblii BbIGOP A/1A UCTUHHbIX LieHUTenen crelikos!

38 yHuwii (1077 r.) cTeitk ¢ 14-A101AMOBOI KOCTbIO, KOTOpas
cBucaeT ¢ Tapenku. CTeliK, KOTopbIi NoparkaeT pas 1 Hasceraa!

XBocT omapa Ha napy - Steamed Lobster Tail

[Ba kycka xBocTa KOxHO-AdppukaHckoro omapa secom 4,5 yHuum (128 1.)
BOASILLErocs B XONOAHbIX BOAAX, MPUIrOTOBMEHHBIX Ha Napy.

MopaeTcs ¢ TonneHsbIM Macnom.

[nsi pononHeHus 3akasa
To Complete Your Meal

Bbl MOXeTe AOMOMHUTL N0GON U3 CTENKOB U3
cepTnULMPOBaHHON roBaanHbLI copTa "YepHbln AHryc" nnu
no6oe apyroe ocHoBHOe 6M0A0 OAHUM U3 CNeAyoLLMX 3aKa3oB:
Bonblasa koTneTta u3s kpabos - Jumbo Lump Crab Cake
XBocT omapa Ha napy - Steamed Lobster Tail

YeTbipe KpeBeTKU, 06XkapeHHbIe ¢ XananeHbo

Four Jalapefio Fried Shrimp

YeTbipe rMraHTCKUX KpeBeTKM, 06XXapeHHbIX Ha rpune

Four Jumbo Grilled Shrimp

[Bsa wamnypa nepenenoB - Two Skewers of Quail

Bce Hawu 06e0bi u3 cmelikos, pebpbiluek u omapa cepsupyromesi canamom, OoMalHUM xiebom u eapHUPOM.
Mpb1 pekomeHOyem npunpasums gaw cmelk Hawel ¢hupMeHHOU TUMOHHO-epeYyHoU npunpaegodl, 20ybbiM CbipoOM
u/unu 3akazame e20 Ha CKogopode 8 KUNswem fTUMOHHO-4eCHOYHOM CITUBOYHOM Macrie.

Texacckue dompmeHHble 6ntoaa - Texas Specialties

Llawnbik u3 mapuHoBaHHOro cTenka - Marinated Steak Skewer
XKapeHHble Ha yrnax ceexee ropsxbe une 1 oBoLLM Ha

wamnype. MogaeTcsa ¢ AvkMM pucom. Takke NpefoCcTaBnseTCs OANH
BM3NT B canaT-6ap.

FoBskbe hune-menanboH, 3aXapeHHoe Ha rpune

Grilled Tenderloin Medallions

LWecTtb yHumn (170 r.) doune-megansoH 13 cepTudnLmpoBaHHON
roBaguHbl copTa "YepHbln AHryc", 3aXxapeHHOro Ha rpune.
Mopaetcs Ha coyce bopaenans n xapeHHbIMU Monockamu nyka.
MopaeTcs ¢ MonoabiMm noberamu cnapxu,

3aXKapeHHbIM MOMUA0POM, hapLUMPOBAHHBIM ChIPOM C NIIECEHbIO.
Taike npefocTaBnseTca oAvH BUSUT B canar-6ap.

Kypuvua B naHMpoBKe U3 nekaHa no-rexaccku

Texas Pecan Crusted Chicken

KypuHasi rpyaka B NaHUpOBKE U3 OPEXOB MekaH,
(hapLUMpOBaHHasi CbIPOM 13 KO3bEro MOJIoKa CO CeLusiMu,
opexamu NekaH 1 fiykoM, 06xapeHHbIM Ha rpune.

MopaeTcs Ha MMMOHHO-CIIMBOYHOM COYCE C TYLLIEHOW 3eMeHON

hacornbio, AMKMM PUCOM, Y NPeAOCTaBAeTCs OAUH BU3UT B canaT-6ap.

MapuHoBaHHas B TpaBax KypuHas rpyaka,

3axapeHHas Ha rpune - Herb Marinated Grilled Chicken
MapurHoBaHHOe B TpaBax KypuHoe cune, xapeHHoe

Ha rpune. MNogaeTcsi ¢ ManMHOBBLIM COYyCOM, OBXapeHHbIMU

Ha rpvne oBoLlamu, TyLLeHbIM WNUHATOM, 1 NpedocTaBnseTcs
OAVH BM3MT B canaT-6ap.

TyHeu, 3axapeHHbIN Ha rpune - Grilled Tuna

8 yHuumin (227 r.) 3axxapeHHOro Ha rpune TyHua nogaeTcsi ¢
3anpaBKoN MUKO-Ae-rarnbo C aHaHaCoOM-TPUIb 1 BPOKKONW Ha napy.
Takke npegocTaBnseTcs oavH BU3WT B canaTt-6ap.

Céwmra, 3akapeHHas Ha rpune

Grilled Atlantic Salmon

Caexee dune cémrn Becom 10 yHUmni (284 r.), 3axxapeHHoe Ha rpune,

¢ no6aBneHneM LenbHO3ePHOBOW ropYMLbl 1 3anpaBku U3 MeJHOro YKCyca.
MopaeTcs ¢ YeCHOYHbBIM KapTodernbHbIM Nope 1 GPOKKONKM Ha napy.

Takke npenocTaBnseTcs OAnH BU3MT B canaT-6ap.

F'uraHTCcKue KpeBeTKW, 3aXkapeHHble Ha rpune

Jumbo Grilled Shrimp

MonAXKMHBI XKapeHHbIX Ha rpuie MMraHTCKUX KPEBETOK.
MopatoTcs Ha AMKOM puce € 06XapeHHbIMU Ha rpune oBoLLaMM.
Takke npeaocTaBnseTcs OANH BU3WT B canaT-6ap.

KpeBeTku, hapumpoBaHHble nepuamu xananeHbo
Jalapefio Stuffed Shrimp

LecTb 6onbLMX XapeHHbIX B KNSipe KPeBeToK,
apLUMPOBaHHbIX CbIPOM MOHTEpPpPEW AXeK 1
ManoocTpbIM nepLem xananeHso. MNogaeTcsa co
CMNBOYHBLIM COYCOM M3 KOpUaHapa, canbcon
TOMaTUNbLO W CragkuM KapTodenem.

Takke npegocTaBnseTcs oOAMH BU3WUT B canat-6ap.

Bnoao u3 o6xapeHHbIX Ha rpune oBoLen

Grilled Vegetable Plate

M306unve cBeXuX xapeHHbIX Ha rpune oBoOLLEN, B TOM
yucne rpubbl MopTobenno, cnapxa, CKBOLL,

KpacHbIN 1 3eNeHbIV crnagkun nepew.

MopaeTcs ¢ KBUHOA NUNAB 1 XapeHHOM aBokazo

Ha CNMBOYHBIM COYCOM M3 KOpuUaHaa, canbCon TOMaTUmbO.
MpenocTaBnsieTca oavH BU3UT B canar-6ap.




Taste of Texas

Jecepmut - Desserts

Kpem-6prone - Creme Brulee
3aBapHOI KpeM C XpyCTSLLEN KOPOYKON U3 KapamenuanpoBaHOro caxapa

Panckun nomTuUK - Slice of Heaven
Cnowu 6enoro n TeMHOro LWOKONaAHoro Mycca nog ManvHOBbIM COYCOM.

TexaccKui NMpor c opexoMm rnekaH ¢ MoOpoXeHbIM - Texas Pecan Pie a la
mode

OTOT apoMaTHbIN NUPOTr NPUroTOBIEH B rNy6okon hopme ¢ BonbLUMM
KOJIM4YECTBOM OPEXOB MEKaH, NoAaeTcsl C KOPUYHBbIM MOPOXKEHBLIM.

CnoeHbIN WokKonagHbin TOpT "Texacckas 6awHA" - Texas Tower Chocolate
Layer Cake

UeTbIpeXxCcnorHbIn WoKonagHbl TOPT C LLWOKONaAHbIM COYCOM, OTIIMYHbIN gecepT
0N ABOUX.

7A16nokun, 3ane4vyeHHble B TecTe - Apple Dumplings
MpurotoBrieHHble No-goMallHeMy i6510KM B TecTe nog TensibiM KapameribHbIM
COYCOM, NMOCbINaHHbIE OpexamMmn NnekaH NogatTCs C KOPUYHLIM MOPOXKEHBIM.

HomawHunm ynskenk - Homemade Cheesecake
LLleaopbin Kycok TBOPOXXHOrO TopTa nogaeTcs nog coycom Ha Baw Beibop:
KNyOGHMYHbBIM, MANIMHOBBIM UMW NPasIMHE C OPEXOM MeEKaH.

Mupor "CHukepc" - Snickers Pie
BocxutntenbHaa kombuHauus Wwokonaga, KOHAUTEPCKMX 6aTOHYMKOB, TBOPOXKHOWN
HaYMHKN N B3OUTBIX CITMBOK HA KOPXXE M3 MIIEHNUYHOTO NeveHbsi!

CBexue ce3oHHble Aroabl - Fresh Berries in Season
MopatoTcsa nof CriMBOYHBLIM COYCOM C KOPUYHEBBIM CaxapoM.

Mupor ¢ nanmowm - Key Lime Pie
[NpuUroToBreH U3 CBEXMX Nanmos.

Msrkui nnomo6up ¢ cuponom (caHgen) - lce Cream Sundae

Mopo)XeHoe C KopuLEN NN C NeYEHbEM U CIIMBKaMK NOAAETCA NOA B3OUTbIMU
CNvBKaMu, KapaMerbHbIM UK LWOKONaAHbIM COYCOM M NMocbinaeTcs
NoAXXapeHHbIM OPEXOM NeEKaH.

MopoxeHoe - Scoop of Ice Cream
MopoykeHoe C KOpULIEN UK C NEYEHBEM U CIIMBKAMMU.

Translation Provided by:
Sharper Translation Services, Inc.
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Entradas - Just for Starters

Queijo Brie ao Forno - Baked Brie

Queijo brie, assado numa leve folha de massa com nozes
tostadas, glacé de damascos e agicar mascavo.

Servido com frutas frescas e biscoitos salgados.

Torta de Carne de Siri - Jumbo Lump Crab Cake
Chef Tracey Hassett criou esta receita de torta

de siri com 6 ongas (170g) de carne de siri
misturada com queijos Parmesao,

Cheddar e Provolone, servida com

molho tartaro.

Chapéus de Cogumelo Recheados - Stuffed Mushroom Caps
Seis chapéus de cogumelo grande, recheados com pedagos grandes
carne de siri e cobertos com queijo brie derretido. Excelente!

Saladas - Salads

Bufé de Saladas - Salad Bar — Sirva-se em nosso surpreendente
Bufé de saladas e paes quentinhos que assamos diariamente em
nossa cozinha. Escolha entre varias frutas frescas, verduras e
queijos, para acompanhar suas comidas.

Salada do bufé como prato principal

Salada do bufé com frango grillé

Salada do bufé e sopa.

Salada do bufé com batata ao forno

Salada Caesar - Caesar Salad
Fiel versao da salada que se tornou um classico.

Salada de Queijo - Wedge Salad
Alface romano, pedacinhos de bacon, tomate
e molho de queijo azul

Favoritos da Casa -

Iscas de Codornizes do Texas - Texas Quail Bites

Quatro espetadas de iscas de codorniz, marinadas e grelhadas
enroladas em bacon e uma fina fatia de jalapefio. Servidas
com jalapefios recheados, molho picante da fazenda e

molho de churrasco Dr. Pepper®

Coquetel de Camarodes - Shrimp Cocktail
Seis camardes frios servidos ao molho coquetel, limao e raiz-forte.

Camarodes Recheados com Jalapefiio - Jalapefio Stuffed Shrimp
Quatro grandes camardes fritos @ milanesa e recheados

com queijo Monterey Jack e uma fatia de jalapefio suave.
Servidos com molho cremoso de coentro e tomate.

Pasta de Espinafre e Alcachofra - Spinach Artichoke Dip
Uma maravilhosa combinagao de espinafre e alcachofra,
com cabrito, provolone e queijo parmes&o.

Servida com salgadinhos de tortilla.

Sopas - Soups

Sopa de Batata ao Forno - Baked Potato Soup
Saborosa, abundante e cremosa. Coberta com bacon,
queijo cheddar ralado e cebolinha.

Sopa de Cebola do Texas - Texas Onion Soup
Tradicional sopa de cebola em saboroso caldo de carne, coberta
com queijos provolone e parmesao.

Sopa de Tortilla - Tortilla Soup

Servida com tirinhas de tortilla crocantes, queijos cheddar e
Monterey Jack ralados e nosso molho picante de tomate fresco.

Local Favorites

Vocé pode adicionar uma Salada ou um Buffet de Saladas com um custo adicional.

Salada com Lombo Grelhado - Grilled Tenderloin Salad
Salada verde fresca misturada com toranja, abacate e
vinagrete de coentro. Servida com améndoas confeitadas,
cebolas roxas assadas, 4 ongas (113g) de filé de Carne Angus
certificada e uma rodela de queijo azul frito.

Com frango grelhado

Com 4 camardes grelhados

Atum Grelhado ou Salada de Salmao - Grilled Tuna or Salmon Salad
Sua escolha de atum fresco grelhado ou salméo servido

sob coragdes de alface romana e rdcula bebé.

Servido com péra, alcaparras fritas, aspargos assados,

pinhdes tostados, abacate, feijdes canelone e vinagrete

de estragdo. Servido com aros de cebola

Sanduiche de Frango Grelhado - Grilled Chicken Sandwich
Peito de frango desossado e sem pele, marinado em ervas e
grelhado. Servido no p&o caseiro tostado com Provolone,
bacon e aglcar mascavo, batatas fritas em bastdo e molho de
mel e mostarda.

Hamburguer Dourado - Gold Burger

Meia libra (226,8 g) de hamburguer de Gado Angus,
com queijo cheddar, alface, tomate e cebolas.
Servido no pao tostado com batatas fritas em bastao.

Sanduiche a Francesa - French Dip Sliders

Tiras de lombo , cozinhado lentamente, fatiado finamente em sandes de
trés camadas, com queijo gruyére derretido, coberto com manteiga de
ervas. Servido com molho, molho de rabanete picante e batatas a

Batatas Gratinadas Texas Au
Texas Au Gratin Potatoes
Cogumelo Portobello Grelhado
Grilled Portobello Mushroomr
Cogumelos Frescos Refogados
Sauteed Fresh Mushrooms
Macarrao e Queijo da Megan
Megan’s Macaroni and Cheese

COM ATUM

COM SALMAO francesa.
Acompanhamentos - Side Orders

Os pedidos adicionais tém um custo.

Aspargos Frescos com molho holandés Batatas ao Forno

Fresh Asparagus with Hollandaise Baked Potato

Brocolis Fresco com molho Holandés Batatas-Doce ao forno

Fresh Broccoli with Hollandaise Baked Sweet Potato

Feijoes Verdes Frescos com Bacon Puré de Batatas ao Alho

Fresh Green Beans with Bacon Garlic Mashed Potatoes

Couves de Bruxelas com Geleia de Bacon Batatas Fritas em Bastao

Brussels Sprouts with Bacon Jam Steak Fries

Salteado de Espinafre Fresco Batatas-Doce Fritas

Sautéed Fresh Spinach Sweet Potato Fries




Bifes, Costela de Primeira & Frutos do Mar

Steaks, Prime Rib & Seafood
A Servir Apenas Carne Angus Certificada, os Melhoves Bifes e Costelas de Primeira Hd Mais de 30 Anos!

Bife Ancho no Peso - Ribeye Steak by the Ounce
Cortado na espessura de sua escolha! Venha a boutique
de carnes e corte o seu proprio e suculento bife ancho
de Gado Angus Certificado do tamanho que quiser!
Minimo: 16 oncas (4549).

Filé de Corte Central - Center Cut Filet

O filé mais macio e delicioso que vocé ja experimentou! Corte
central e totalmente magro. Servido com molho bearnaise

e enrolado no bacon a pedido.

6 Ongas (170g) 10 Ongas (284g) 14 Ongas (3979)

Filé Oscar - Filet Oscar
Complete seu filé com 2 ongas (57g) de carne de siri picada
e molho bernaise.

Filé com Osso - Bone-in Filet
Filé de corte central 'com osso" de 14 ongas (3979).
Deixado no osso para conservar e aumentar seu sabor.

Bife de Chorizo a Nova lorque - New York Strip Sirloin
A preferida do amante de carnes e nossa especialidade da casa.
Nosso bife de chorizo sem osso, 16 ongas (454g) de Gado Angus

Certificado, é simplesmente a melhor carne que existe no mercado.

Bife T-Bone (Chuleta) - T-Bone Steak

Vinte ongas (567g) da classica combinagéo de
filé e contra-filé. Bem limpo e maturado

"no osso" para adquirir sabor e maciez.

Bife Vaqueiro - Cowboy Steak

Este bife de chorizo de 24 ongas (680g) traz

para vocé o famoso sabor forte do contra-filé realgado
com maturagao no 0sso.

Costela Assada - Slow Roasted Prime Rib

A melhor costela assada. Suculenta, macia e

completamente saborosa. Assada lentamente e servida no

préprio suco com sal vermelho do Hawaii e molho de rabanete picante
Carne Angus Certificada que realmente faz a diferenca!

Pergunte ao gargom sobre a disponibilidade.

10 Ongas (284g) 14 Ongas (3979g)

18 Ongas (510g) 24 Ongas (680g)

Bife Porterhouse - Porterhouse Steak

O rei dos bifes, 32 ongas (907g). Nosso

maior bife: mais de uma polegada e meia de largura,
sem 0SSO e super macio.

Bife Ancho Machadinha - Tomahawk Ribeye Steak

Bife a sério para o amante de carne sério. Impressionante
38 ongas (1077g) com um osso de 14” de fora no prato.
Vocé nunca se esquecera de sua primeira machadinha!

Cauda de Lagosta no Vapor - Steamed Lobster Tail
Duas caudas de lagosta de agua fria, pesando 4,5 ongas (128g)
ao vapor e servida com manteiga de ervas fresca.

Para Completar Sua Refeicdo
To Complete Your Order

Complemente qualquer um de nossos famosos bifes de

Carne Angus Certificado ou outras entradas acrescentando:
Torta de Carne de Siri - Jumbo Lump Crab Cake

Cauda de Lagosta no Vapor - Steamed Lobster Tail
Quatro Camardes Fritos com Jalapefio

Four Jalapefio Fried Shrimp

Quatro Camardes Gigantes Grelhados

Four Jumbo Grilled Shrimp

Dois Espetos de Codorniz - Two Skewers of Quail

Todos os nossos pratos de bife, costela de primeira e lagosta s&o servidos em refeicdo completa
com sua opgdo de salada, pdes caseiros e um acompanhamento. Recomendamos apreciar seu bife temperado com nossa
especialidade da casa, condimento feito com limao e pimenta e/ou superaquecida em limdo e alho na manteiga na chapa quente.

Especialidades do Texas - Texas Specialties

Espetada de Bife Marinado - Marinated Steak Skewer
Espetada de filé fresco de gado na brasa com

marinada de abacaxi temperado. Servido com arroz temperado,
vegetais grelhados e uma salada.

Medalhoes de Filé Grelhados

Grilled Tenderloin Medallions

Seis ongas (170g) de medalhdes de filé de Carne Angus
certificada grelhados, servidos com molho bordelaise

e cebolas refogadas. Inclui aspargos frescos e tomate assado
recheado com queijo Azul. Servido com salada.

Frango com Crosta de Noz-peca a Texana

Texas Pecan Crusted Chicken

Peito de frango recoberto com noz-peca, recheado com
espinafre e alcachofra, servido sobre molho de manteiga

e limdo. Acompanhado de feijoes verdes frescos com bacon,
arroz temperado e salada.

Frango Grelhado Marinado em Ervas

Herb Marinated Grilled Chicken

Peito de frango desossado e sem pele, marinado em ervas e
grelhado. Servido com molho de framboesa, legumes grelhados,
espinafre refogado e salada.

Atum Grelhado - Grilled Tuna
Oito ongas (227g) de atum grelhado servido com abacaxi grelhado
pico de galho, brécolis cozidos a vapor e salada.

Salmao Atlantico Grelhado - Grilled Atlantic Salmon

Filé de Salmao assado (10 ongas / 284g) coberto de mostarda em gréo e
vinagrete de mel. Servido com puré de batatas ao alho, brécolis ao
vapor e salada.

Camarao Gigante Grelhado - Jumbo Grilled Shrimp
Meia-duzia de camardes gigantes grelhados.
Servidos sobre arroz temperado com legumes
grelhados e salada.

Camarodes Recheados com Jalapefiio - Jalapefo Stuffed Shrimp
Seis grandes camardes fritos a milanesa e recheados
com queijo Monterey Jack e jalapefio suave. Servidos
com molho cremoso de coentro e tomate, fritas grossas e salada.

Legumes Grelhados na Chapa - Grilled Vegetable Plate

Generosa porgéo de legumes frescos, temperados e grelhados

incluindo cogumelos Portobello, espargos, pimentdes verdes e
vermelhos. Servidos com quinoa pilaf, abacate frito em molho de coentro
e tomate, Salada incluida.




Taste of Texas

Sobremesas - Desserts

Créme Brulee
Tradicional creme de fava de baunilha com crosta de agucar caramelado crocante.

Fatia do Céu - Slice of Heaven
Mousse em camadas de chocolate branco e preto no molho de framboesa.

Torta Texana de Nozes-Pecas a moda - Texas Pecan Pie a la mode
Em prato fundo, grossa e saborosa, carregada com nozes-pecas e servida com
sorvete de canela.

Bolo-Torre de Chocolate em Camadas do Texas - Texas Tower Chocolate Layer
Cake

Bolo de chocolate molhado em quatro camadas com calda de chocolate.
Sobremesa perfeita para dois.

Tortas de Macga - Apple Dumplings
Feitas de improviso, servidas com calda de caramelo quente, cobertura de nozes-
pecas e sorvete de canela.

Torta de Queijo caseira - Homemade Cheesecake
Torta de queijo no tamanho texano, servida pura ou com sua opg¢éo de cobertura:
morango, framboesa ou confeito de nozes-pecas.

Torta Snickers - Snickers Pie
Deliciosa combinacgao de chocolate, snickers, torta de queijo e creme chantilly em
base de biscoito graham!

Frutos Frescos da Temporada - Fresh Berries in Season
Servidos em molho cremoso de agucar mascavo.

Torta de Limao - Key Lime Pie
Feita com limdes frescos.

Sundae de Sorvete - Ice Cream Sundae
Sorvete de Canela ou Cookies com Creme, ao chantilly, cobertura de caramelo ou
chocolate, cobertas com nozes-pecas tostadas.

Bola de Sorvete - Scoop of Ice Cream
Sorvete de Canela ou Cookies com Creme.

Translation Provided by:
Sharper Translation Services, Inc.
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Til 8 begynne med - Jjust for Starters

Bakt Brie - Baked Brie

Brie-ost, bakt i en lett butterdeig med ristede
pekanngtter, aprikosglasur og brunt sukker.
Serveres med frisk frukt og kjeks.

Krabbekake av bakbeinskjgtt - Jumbo Lump Crab Cake
Kjokkenjef Tracey Hassett skapte denne krabbekake-
oppskriften, og startet med 6 oz. (170 gram) av jumbo
lump-krabbe blandet med parmesan, cheddar og rekt
provoloneost. Serveres med remulade.

Fylte sopphoder - Stuffed Mushroom Caps
Seks store sopphoder, fylt med bakbeinkjatt
av krabbe, dekket med smeltet brie.

Salater - Salads

Salatbar - Salad Bar - Forsyn deg fra var fantastiske salatbar
og med varme bred som bakes daglig i vart kjgkken.

Velg fra et bredt utvalg frisk frukt, grennsaker og oster

som er tilgjengelige for & runde av maltidet ditt.

Salatbar som et maltid

Salatbar med grillet kylling

Salatbar med suppe

Salatbar med enhver sideordre

Caesarsalat - Caesar Salad
En tro gjengivelse av salaten som har blitt en klassiker.

Salatbat - Wedge Salad
Isbergsalat, hakket bacon, tomat og dressing
av blaskimmelost.

Texas vaktelbiter - Texas Quail Bites

Fire spidd med grillede, marinerte vaktelbiter pakket i bacon med en tynn
skive jalapeno. Servert med fylte jalapenos, krydret ranch-dressing og
Dr. Pepper* barbecue-saus.

Rekecocktail - Shrimp Cocktail
Seks kaldkokte jumbo-reker med cocktail-saus, sitron og pepperrot.

Reker fylt med jalapeno - Jalapefio Stuffed Shrimp
Fire store stekte reker, dyppet i rgre og fylte med
Monterey Jack-ost og en skive mild jalapeno.
Serveres med cilantro-tomatillosaus.

Dip med spinat og artisjokk - Spinach Artichoke Dip
En vidunderlig blanding av spinat og artisjokk med gjeit-, provolone- og
og parmensanoster. Serveres med tortillachips.

Supper - Soups

Bakt potetsuppe - Baked Potato Soup
Kraftig, fyldig og kremet. Med bacon, revet
cheddar og gresslgk pa toppen.

Texas leksuppe - Texas Onion Soup
Tradisjonell Isksuppe i velsmakende kjattkraft med
provolone og parmesanost pa toppen.

Tortillasuppe - Tortilla Soup
Pyntet med tortillachips, revet cheddar og
Monterey jack-ost og var pico de gallo.

Lokale favoritter - Local Favorites
Du kan legge til en Salat eller Salatbar for ytterlige kostnader.

Salat med grillet mgrbrad - Grilled Tenderloin Salad

Frisk varblanding med grapefrukt, avokado og cilantro-vinaigrette.
Toppet med krydrede kandiserte mandler, grillet radlgk,

4 oz. (113 gram) merbrad av sertifisert Angus Beef og en
medaljong av stekt blaskimmelost.

Med grillet kylling

Med 4 grillede reker

Salat med grillet tunfisk eller laks - Grilled Tuna or Salmon Salad
Ditt valg av fersk grillet tunfisk eller laks servert

over sprg romersalathjerter og baby arugula.

Garnert med peere, stekt kapers, stekt asparges,

ristede pinjekjerner, avokado, cannelloni-b@nner og estragon
vinaigrette. Toppet med Igkringer.

MED TUNFISK

MED LAKS

Smerbred med grillet kylling - Grilled Chicken Sandwich
Beinfritt og skinnfritt kyllingbryst, urtemarinert og

grillet. Serveres pa et ristet burgerbred med provolone

og med frityrstekte poteter.

Gullburger - Gold Burger

Kvart kilo sertifisert Angus Beef-burger, toppet med
cheddarost, salat, tomat og lgk.

Serveres pa ristet burgerbred med frityrstekte poteter.

Franske dipp slidersmgrbred - French Dip Sliders
Ovnsstekt Strip Sirloin, tynt skaret pa tre slidersmgrbrgd
med smeltet gruyere-ost, og topp med urtesmer.
Serveres med sjy, pepperrotsaus og frityrstekte poteter

Ved siden av - Side Orders

Du blir belastet for ekstra sidebestillinger.

Fersk asparges med Hollandaise Bakt potet
Fresh Asparagus with Hollandaise Baked Potato
Fersk brokkoli med Hollandaise Bakt sgtpotet

Baked Sweet Potato
Potetstappe med hvitlok
Garlic Mashed Potatoes
Frityrstekte poteter

Steak Fries

Pommes frites av sotpoteter
Sweet Potato Fries

Fresh Broccoli with Hollandaise
Ferske grgnne bgnner med bacon
Fresh Green Beans with Bacon
Rosenkal med bacon-syltetoy
Brussel Sprouts with Bacon Jam
Fersk sautert spinat

Sautéed Fresh Spinach

Texas Au Gratin gratinerte poteter
Texas Au Gratin Potatoes

Grillet Portobello-sopp

Grilled Portobello Mushroom

Fersk sautert sopp

Sautéed Fresh Mushrooms

Megans makaroni og ost

Megan's Macaroni and Cheese




Biff, oksehaykam og sjemat - Steaks, Prime Rit & Seafood”

Vi har servert bare sertifisert Angus Beef i over 30 é&r, de fineste biffene og den beste oksekammen!

Rib-eye biff etter vekt - Ribeye Steak by the Ounce

Velg din egen tykkelse! Kom til kjgttforretningen

og fa din egen saftige sertifiserte Angus Beef

rib-eye biff s& stor som du vil! 16 oz. (454 gram) minimum.

Midtstykke av filet - Center Cut Filet

Den mgreste og deiligste fileten noensinne! Midtstykke og
helt mager. Serveres med bearnaise-saus og bacon-
pakket hvis du ber om det.

6 0z. (170 gram) 10 oz. (284 gram) 14 oz. (397 gram)

Filet Oscar - Filet Oscar
Gjer fileten komplett med en 2 oz. (57 gram) krabbekake av
bakbeinskjgtt og hollandaise-saus.

Filet med beinet i - Bone-in Filet
14 oz. (397 gram) midtstykkefilet. Modnet pa beinet for den
den beste smaken.

New York Strip Sirloin - New York Strip Sirloin
Biffelskerens fgrstevalg og husets spesialitet.

Var 16 oz. (454 grams) beinfrie mgrbrad av sertifisert
Angus Beef er den beste biffen du far for penger.

T-beinstek - T-Bone Steak

Over et halvt kilo av den klassiske kombinasjonen
filet og New York strip-biff. Velskaret og mgrnet med
"beinet i" for smak og merhet.

Cowboystek - Cowboy Steak

Denne ribeye-biffen pa 24 oz. (680 gram) med "beinet i" gir deg
den bergmte rike smaken pa ribeye med

mgrning pa beinet.

Oksehgykam - Slow Roasted Prime Rib

Den beste oksekammen. Saftig, mer og full av smak.
Ovnstekt sakte og servert i sin egen sjy med rgdt Hawaii-salt
0g pepperrotsaus.

Sper din serviter om den kan skaffes.

10 oz. (284 gram) 14 oz. (397 gram)

18 0z. (510 gram) 24 oz. (680 gram)

Porterhouse-stek - Porterhouse Steak
32 oz. (907 gram) med biffenes konge! Nesten fire
centimeter tykk og sa& mgr at den faller av beinet.

Tomahawk entrecéte biff - Tomahawk Ribeye Steak

En alvorlig biff for de som elsker biffer. En imponerende

38 0z. (1077 gram) med 36 cm langt bein som henger

utover tallerkenen. Du vil aldri glemme din fersteTomahawk-biff!

Darnpede Hunnmwrlesber - Slaon el Loke o Tai
Tas.fox (120 gram | Zar-Afkarske aldranrnshummeartaler
08T 0a o senar med smallel SMer,

For a gjore maltidet komplett
To Complete Your Meal
Du kan komplettere alle vare bergmte biffmaltid med
sertifisert Angus Beef eller andre hovedretter ved a legge til:

Krabbekake av bakbeinskjatt- Jumbo Lump Crab Cake
Dampet hummerhale - Steamed Lobster Tail

Fire reker stekt med jalapeno - Four Jalapefio Fried Shrimp
Fire grillede Jumbo-reker - Four Jumbo Grilled Shrimp

To vaktelspidd - Two Skewers of Quail

Alle biffer, oksekammer og hummermiddager serveres som et helt maltid med salat, hjemmelaget brad og en siderett. Vi anbefaler 8 smaksette steken din
med husets spesielle sitronpepper, blaskimmelostesmar og/eller fresende i urte- og hvitlaksmar pa en varm tallerken.

Texas spesialiteter - 7exas Specralties

Marinert biffspyd - Marinated Steak Skewer

Et spyd med marbradbiter grillet over trekull tilsmakt
med en krydret ananasmarinade. Serveres med villris
og en tur til salatbaren.

Grillede mgrbradmedaljonger - Grilled Tenderloin Medallions
6 oz. (170 gram) med grillede mgrbradmedaljonger av sertifisert
Angus Beef, servert pa bordelaisesaus og stekte Igkringer.
Serveres med frisk asparges og en bakt tomat

fylt med blaskimmelost og en tur til salatbaren.

Texas kyllingbryst med pekanskorpe
Texas Pecan Crusted Chicken
Kyllingbryst med pekanskorpe og fylt med en blanding av spinat

og artisjokk over en sitron/sitronsaus og toppet med stekte Igkringer.

Ferske grenne begnner med bacon fglger med, villris
og en tur til salatbaren.

Urtemarinert grillet kylling - Herb Marinated Grilled Chicken
Beinfritt og skinnfritt kyllingbryst, urtemarinert og

grillet. Serveres med bringebzersaus, grillede grennsaker,
sautert spinat og en tur til salatbaren.

Grillet tunfisk - Grilled Tuna
8 0z. (228 gram) grillet tunfisk servert med grillet ananas
pico de gallo, dampet broccoli, og en tur til salatbaren.

Grillet atlanterhavslaks - Grilled Atlantic Salmon

10 oz. (284 gram) fersk grillet filet med fullkornssennep og
honningsvinaigrette. Serveres med potetmos med
hvitlgk, dampet brokkoli og en tur til salatbaren.

Grillede Jumbo-reker - Jumbo Grilled Shrimp
Et halvt dusin grillede jumboreker serveres
pa villris med grillede grgnnsaker, og en tur til salatbaren.

Reker fylt med jalapeno - Jalapeno Stuffed Shrimp

Seks store stekte reker, dyppet i rgre og fylte med Monterey
Jack ost og mild jalapeno. Serveres med cilantro_tomatillio-
saus, friterte satpoteter og en tur til salatbaren.

Grillet gronnsakstallerken - Grilled Vegetable Plate

En mengde krydrede, friske, grillede grennsaker inkludert

med Portobello sopp, asparagus, gresskar, rad og grenn paprikafrukt.
Serveres med quinoa-pilaff, stekt avokado over en koriander-tomatillo saus.
En tur til salatbaren er inkludert.




Taste of Texas

‘Desserter - Dessert

Créme Brulee
Tradisjonell pudding med vaniljestenger og karamellisert sukker pa toppen.

Et stykke himmel - Slice of Heaven
Lagdelt hvit og mark sjokolademousse i bringebeersaus.

Texas pekanpai a la mode - Texas Pecan Pie a la mode
Tykk pai, dyp og fyldig, breddfull med pekanngtter og
servert med kaneliskrem.

Texas Tower — lagdelt sjokoladekake - Texas Tower Chocolate Layer Cake
En fire-lags sjokoladekake med sjokoladesaus, en flott dessert for to.

Innbakt eplekake - Apple Dumplings
Laget pa stedet, servert med en varm karamellsaus med pekanngtter pa toppen
og servert med kaneliskrem.

Hjemmelaget ostekake - Homemade Cheesecake
Ostekake i Texasstarrelse, servert med det du velger oppa: Jordbaer-,
bringebeaer-, eller pekanngtt pralinsaus.

Snickers pai - Snickers Pie
En deilig kombinasjon av sjokolade, snickers, ostekake og pisket krem pa en
bunn av grahamkjeks!

Friske baer etter arstiden - Fresh Berries in Season
Serveres med en brunsukker kremsaus.

Key lime pai - Key Lime Pie
Laget av friske sitroner fra Key West.

Iskrem-sundae - Ice Cream Sundae
Kanel- eller kaker-og-flgte-iskrem med pisket krem, karamell- eller
sjokoladesaus, med pekanngtter drysset over.

Iskremkule - Scoop of Ice Cream
Kanel- eller kaker-og-flgte-iskrem.

Translation Provided by:
Sharper Translation Services, Inc.




VS

TASTE OF TEXAS
SKatacant

KOREAN



OB EtOIA  Just for Starters

T TE A E Gaked Die
TE 4|, 47 TeeE, AR gl
SRS Mo AsE| S L g La

TF

SEAE, dMer 3T DI RS
HY Y= A #0003 Juebs Lamp Sab Caks

Traoey Hasses V]S a0 B 2P| pF 2l

SEabhl A= Hob A= Ex = g E =5
AN RS IR H XM M BRE 23S
dEyllck ol Fots e 2ol B LbELch

HiE § = 085 Sited Musbroom Caps

Eoi Aluba RO e L g Qe

E fleret

&80 2| S ebe Fabula] T PR 3 E obET T8
b i M E Sy ofsf, x|z R oclEE BT

MEH |2

a3 .

MY E Safids

oM E B Baad Rar

el 70l Brlans delss

+TE D

WEHE

A Es e A= M

Alal 42| = Caesar Balad
S - ES LS 2 g B

WA 42 E Wedge Salad
ab= aln -0 iR A wals E=d oro-ri Qe

WA Co M B

T T 2 B E Grile Tendslor Satbad
T ool fdtE 2 He|an|E Sala g W R

& A
—_——

THE WA

e Lo

TE M2 4053

i

=

A TS MO S Tesas Quail Bites

Mo = ] e s L B ]
Wk T B ] i 4307 Wz
=5 A R L, 2 apal-] HA T e,

o) o 5| dbel o m e Bh LAEL T}

A I IH Y Skrma Cockal
L s FE, D0 S e
sE|F SO AT AL

TANRE H D MY Jalapers Sluled Sring
2| o] { AlFL S - @AGL Sabe AR B L
D5 o S anka] = s g

wEER oM E ] EHHEHL

HlmE| obE £33 Y Spnash adizghaka Dip
AR HALNE TS LA u=opt: A=F HEQ
|:|.|J"' 155 ﬁ!.# =E,

=
T Soups
== g2} 2 Rakad Fotais Snup

LR 2T i =|'.'.!- aEdL
dold et a)= S80S0}

BLoAbA SRD T Tesges Cinian Scup

el tla] TP R L EES pmw merl
HEFaiMmay T2 M A= g B2 ME=0 ?.'
ot

EREG =% Tarla Soaup

s2oof d, LHr-A=2t 2R M yE s E g
Ty EdCth

21Z| ol Local Tavorites

" AT FAT DaE SO

Poieddl i o=l -EE S pE :.'“I‘ -'l= 3
dEANIT N B

2 B o

TE AU RS Uy Wl E Selled Tuna or Sakasn Salad
Elala] & Ef T & &8 mn] e s 2 ns

shafobarpl =n|T

st LEE G

HENR WA=l
W ER, 5l Aoln], B o Dot 2 v opasy,

T TR
@ T
Bl ow
A0 1%

BlTL
S PR ARSI = 2FT

Hjyf 135 = =

Sl Es] =4 s Bl

vin LR E B

AR ERE

etz o8 J @ e ok
Mol Aspnomragas wilh olzwares
RS LAl JEH MM =237
Fraah Sl wo Aollandalzs
HMg =2F WHED HO

Fmsh

e =oars alle Haomon

wachofahii &g @ & Barg 2
Brasscs -Ep-'n:-.ll!: with Sanon Jam

W Fal o

Gavsoed Mesl

E S~k

Spirach

=M Bl Ol

HH T ERT| HEHE Gilee Chisker Sandwicn
s T R B T oo B B e kel

IS TEWmS, &u 2 o) ARG el A
AL el 8 QE P E 2R A=ELC)L

T ol M Goic Burper
AiChaim, gkalf, mopmdt gkesr 2y
E-DjR2E numaa 4 H
P OoEht AT A om0 e A =E o

Edt i o g3h0ln Franch Gip Slidens

BH. Fud L ~cgg gl ol s A= an
AR, MR =R P SO BT
L e G BRG] S abiR- e o= E s

S8 M7 Side Oreders

ME TR F mEea o

Qe 3pxs
Gk Poslalo

T2 a3a

Bakan Sweer Fosala
il =20 LR
Garle Mashed Soiatans
~Ha =2 Wi

Ehank Frinn

zTat &y

Sypmel Polale Mrss

REabe ot 2hat

Ty AU Gralin Pulaleos

T2 ad=dy 34

Srillad Pamsbalo Musbraom
W W I A S A
Zactted =resh Moshranms

o 2h=| niPtR L e 2=
Mhean's Mocmani ann Ckenns




AH 03, Zatg &, sHME Steaks, Prime Rib & Seafood

Wl ek SEE N A STE Y MO AR Rl WODE e DE ALl AR w3 AW S 2R R R ST WA A AR A - T

22 eb? Yalo| =493 Rinaye Shkak by tre Cunce
T =M C-F T MR 3 S U

P SEL BT A M 2 1y

=L TR It TR ™ TTFe S B = LR

e G2 AME RO

AR % & Cantar Jul Fiel

L2348 7R 2 e TR M S|
St it by W S Al s st G oh2a)
Weets Y folrE ForEn

B ISR QPR e S FP AT s

A 32T Fiet Cucan
IEARF IR AL A o) TR L e BN )
=i

== w0 Boos-in Flat
Tt 2 AT TR = M T W

A TS WM S AR

S = 20 M Yok Ship Sidein
A2 Y aFf? -l glis &0 o ake Ba
FEIA] DS £ B4 TR 22l WHA 400w g
LER ERC R ESR M N MR G E
EN T E T ) [ |

T8 =Hul 3 T-Hore Seak
MIELGETOAE W W S lel e
M EEHDE RN EWE D e

LRt [

FeE L] 2B S Cowboy Sieak
2l a0 TR | L Fl Al 2
B mile wWobnds e T B R
W AEEA S,
g Aigal

TR NE HR SR

HEH 25 20y 3 Sl Raased Pime 2
wet3| TEAl Q] #EE BT SELT BRE Y
s8] Rt D0l BRI Hoole 27,
] s Bk @R

AT A HTTI T B O L,
FUFICLA TR chatha] FUSA glE L,
108 /a4t 148 2 3rant

182 A /51017 242 A SGE0AR

ER &Y L 23 Penadioaze Seak
dpf i o Rr A Bl 20 g
168 x| 7w = TRl W3 S g o] e

FEE W, VR LA 7S S 2B T

EOiEa i A0 A Temahawk Ribeyn Sleak
TIF e A0 F 0515 F ek ~ElG 3.

TlAn e B 5l 3g Badqorragks 140 e

ENa A A~ 3R-3] A vk gl 5 9 Seba ge ol

W eiCFbx] 22 Shasmad Lobess Tal
Eoi e B @ TR AR AN IR e LA
= B Ly TR e

S5 Ul To Compleie Vour Meal
A2 G B DHA LT 2 01T
rhe =od dad st Sl a0l

=0 FE M3 Jumbo Lomp Crab Caks

WAl o B Steamad Lobsher Tal

B =l ST o A4 enk2 Four Jalspans Frad Shrimag
M| 0] g S 02 Four Jumbo Erlled Shrmo

] & B2 PEL & Twea Skewers of Daal

SEE . WILETAY BOYE @YE. DA, el W B gfaii e el

SO FEAE sief FPTE

HODD mfoi g L@ Afndaiay —ail o g

Bl AtA BA Texas Specialties

A& 2H Gl 3 22 Mannated Steak Skewer
E obei gk dhal 2l
e T A LR MY e B
EELTE oA ded Ha e

L I

e 1F 2 Bk 5 Laant

YTl g 2y o oo

Grilled Tercerkin kMecalion

HoL = A Qpfmal e me o) B2 A P02

b S P S| S | [ R L R =g Tt SR
1IE|T B f| =2 - HUFE EOER- T R mEr,
e Tk 18 &S = g

MAA FITE IS AT

Texas Pecan Crusizd Chckan

2 R [ e R ] R EER S ) S o [ e B T
Al THASAE RIP S E A

=S|l @l S ettt =T @@l A=
AHER 2] O Sl = TE T

e e =20 gar]

Harb Maripatsd Goiles Chicker

Hocl 4 ol TR, ey BRE E 6

=R BT RS ol B B R

MEES wdl T, 3 T u] Ra)] SR
~ g

T+ && Gnled Tura
FEaEbE T o e 22g R

B AEEE TRl e PR EA W EAb e 3 e 5 RS

ob B 0 O Golked Adlanlc Samon

B UARL TS B ISR AEL slalm

gl ety s S bl g S T o] [ W Rl i et ) SRR =
D e e el A EEL

M2 0| Z2HH T Jurbe Geiled Shriog
gL T2 M=

8 Rl ol 2l ] B SR L
HE S0 18 Al g8 e T REHL

B e 2 AT Jalspenn Shtad Shimp
Aeieial BATIL e AL T e T
MR WE AT BN A L W R
EOW R AR 0] M0 EA A AEN
S2Ca) 8 9 R LS L

) 0] Ol Erdlud Viepeakhe Pl

et Al Do s S Bl Ty oL E
T A b Fad uhg M 2o op

ABER EUNE SAREE Ak REAKI WY 0 EAL

o H@BELC: ek 18 G el S L




Taste of Texas

S A& - Desserts

33 B &9 Créme Brulee
vlakapaksl ghebd p7t AE AEV) 9= A E A o vpd kel A A e

<o)X 2 B FE Slice of Heaven
g2 A2 B HP o sfolE B 225 F

9 7h% W3 A LHE ofo] 2A 9 S ¢l FE eI FA @ o],
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BIITHRIZE Just for Starters

~N=JR-JU— Baked Brie

WoRA> . FIUIYRY-R, T59>31H -0
ERIITAORAIRAN—ICANTR=HUIT)—F—X T,
HEEREMEIIVI—RI THENE T,

SvYR-32FH957-or—% Jumbo Lump Crab Cake
ZOHFT - r—FOLIER)LATY F15 -, TOTA0-FD
ERBF-ZA%ILRO6AVR/HI1700 5 LDSv o RIZTD
WENSRIEENTE, 217, M- — -\ ty NDRR T,
N=TRKOYIR—Y-AERI THENFT,

EPEEDHIYY I —A-FrYIT A Stuffed Mushroom Caps
AN voRYA DY 1) — A
SvURYA ZOERDZEDEBI ) -F-ZADMESY

Y354 salads

B359N\— Salad Bar - REBHSIIN-LryF>ocBALRSE LSS
FYPYDIN eI BRCBBLLIEEN,
FBDEMARLEERIFERIIN Y, TR, F-Hh5
CENOBIFEREOEIBRICHERICRZ T,
YS5IN-0HEHRELLT

JUIR-FEATEYSH N

A=THEHSHN-

EROYA RA-F—-CHSHN—-%EM

y—H—.454 Caesar Salad
EEBLRO TWEYIFEBERICHBIRULELR,

v1vY 454 Wedge Salad
NE—=-TAIN=JLAR (NEDFEERLAR) |« ZHR-T>, bR MZ
TN—F =Ry TIEEFEUR,

FT¥HR-I9IM)0 (DRXF) O—OBHEE Texas Quail Bites
JURUIEDASARA-IVEBYIDDN\SGR-—3TES

WU EBBEEN 4R, sEEUR/\SR-Z3aEFEFL

RS —REUBERLYS > E Dr. Pepper® N—AR—F1—-Y—-RA THEINEY,

32> HUFI Shrimp Cocktail
WIFIWY—-R LEAEFENDSUVZRZL.
SvURYA XD TIES 1) TOBENCE.

NSR—==35EH>1Y>T° Jalapeno Stuffed Shrimp
4RDORERYAZADI IV FCEY M —SryhF—RE

AT AU RRFESONSGR-ZvEEFZED. \FI—THRL\BD,
72— NRFA—AY-ZAERITHEENET,

FSNAEEF—F1Fa—ID7T1vT" Spinach Artichoke Dip
YHIAF X, TOTAO-RE/ UL AT DEEF -

I RUEESNABE T T4 Fa— DM T,
MIT—VOFYTERZITHENET,

A= Soups

AR=YR-KFPRX=T Baked Potato Soup
REIOAD, BETH) - "= R=T>,
BOEFII-F-ZEFrAIDIEDY,

TFYARAZA> - A—T° Texas Onion Soup
BOBWI 1 ER-RIC UGN BRAZAY - 2=,
TOIAD—RF = XE) O RS> F XD MESY

MVF4—Y-Z2—7" Tortilla Soup
NLT—TOHIEID, RVeFIF-F LTS N —SrwIF - &
LERFRED-T 423 (BIBY-R) BRI TEDGIET,

CHMASKAZI— Local Favorites

BIMRETY Y HBFRETSHIN-ZBINTEET

JUIR-FH-0O4>-85% Grilled Tenderloin Salad
HL=TIN—=Y, FRARETVT A — G435 Ly N — 2RO T2

FERFECTR, R/ S—RIEEIT7—EV R JUINLELYRAZAY TES I UL,

AAVZ /13T S LDERELE T HRE-T - Fo9 -0 2
AEOBIFIIIN—F - A2 RAEU.

JUIUTIRRPITE

JUNLEESIVSTIARITE

DU R-YFERIIY—ESDYS4 Grilled Tuna Or Salmon Salad
SFwEURIAVAIR (SI5FSv) eNE—IlyISDE(C,

HONURYF Y —E>DEEBNMERRUFWVEEITET .

BTN 5y B ACN < T AY 917 O Vit TN =N
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Y3IEOBmhHEDE
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JUIR-FF£>-BYRAYF Grilled Chicken Sandwich
BEEEERDBRVEBIR%Z/\—- I TIURLTIUILLELE.
R—=Z NUTZNEFH D/ D EIC, FOTAOD-FF— X
J59> 3 — - R=OEN\Z—XZI— RO REHIC
ILFIFARATEENE T,

J-JVR-)X\—=%i— Gold Burger
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INEQO-IVI\IREERT-F IR

ILYF-F4YT - RA54%5— French Dip Sliders

R TUKDEEE EFTESBYInOZ Ny - 5 —04 (2.
N=TN9—=NESIU BHURIVIA T -V F - &R
HYRAIYFH3ME, FL—E—. BEIHEY-RETLOF IS5 %
WATHENFT,

YL R-A—=H— Side Orders

BIOYA RA-F—COEELTBBIMBIEZRURIET

R=JRRFH
Baked Potato

AF2F7 =AYV - ZRADFERTAINGHA
Fresh Asparagus with Hollandaise
#3257 =AY-ARAOFERIT Oy
Fresh Broccoli with Hollandaise
N=TIRAODI)-E-2X

Fresh Green Beans with Bacon
N=02 SV LNRZADEFFRY AT=F-J314
Brussels Sprouts with Bacon Jam Steak Fries
FHRISNAEDYT— Z4—=MRFK-T54
Sautéed Fresh Spinach

R=JR: 214 —NRT b
Baked Sweet Potato
AUl -3y 1 RRT
Garlic Mashed Potatoes

Sweet Potato Fries

FEYREMNRT NI ZT>

Texas Au Gratin Potatoes
R—RO-Y> 2 —LDFIIL
Grilled Portobello Mushroom
RNy - LDOYT—
Sauteéd Fresh Mushrooms
I-H>ovhO=EF-X

Megan's Macaroni and Cheese




AT—F . TFMAhVIT ES—T—R Steaks, Prime Rib & Seafood

LETIE30FELULICDED, SERAEMETUHR - E-J0HZEMAL.

U70-R-A7—FEAVRHDOTHLDEEIC

Ribeye Steak by the Ounce

BEROCHLOESTHINLET | FEROHTF—ICT,
SEREMETUHR-E-TEBRICBIFE, CHEOAETZD

v MEBBRUSIKIZEN, SEXOR/NBALIE164R /#4545 LT,

25— -Hybh-J4L==3> Center Cut Filet
INETHRDZBZEDRN iR (CRANKEKRRILIZISTY,
24—y U RERRBATY  AVIR—-XV-ARRZTHENET,
CHRBILEIN-TBHECHARTEET,

6 AVZ/#170954h 10 AVA/#128495h 14 AVR/H397V5A

HEVRDAT—F Filet Oscar
TAVRART—FE 24D R /#5705 LDOSv RS A X DEERIE
A30F7-AY-RERZTIE LIFBNES,

B{4EJ4L Bone-in Filet
144> 2 /#9397 5 LD 45— hy bl BftE D41
EETORRRICEDTERRKNS I EHENET,

Z1-3-9-ANMYT - -0V RAT—F

New York Strip Sirloin

27— FBOBRIKCHIEVLU TR HEHIBORETT.
HIED16A>R /94545 A\DFEBAEIE 7 AR - E-JORIL R
AT - H—04 D EHRDIBF D REROAT—FH T,

TR—=>AF7—F T-Bone Steak

2042 /#956795 6 0T1LEZ1—T=1 - AN T D>
CHRNREHEDETT, AR ESNEERDT
WHRCEIDDIEN, [BEITRKREINTVET,

HIR—A-2AF—F Cowboy Steak

ZM24A> /#1680 S LDI BIFE VT TART—F (.
BERKIC, BIETORKRICLOTEIEILTENS.
VIT7ADEFOHZENBRAKESEITUET .

REEEORAT—FEI A MITZRHLTEET |

REBO-ANETSCALYT Slow Roasted Prime Rib
FABDOTS1A LT | 13— TESHNKREOEIK,
UoKhEBERIEMIO—-Z RN BRBENSOT L —E—(C,
NTAT> - LYRYINFEFETHEY - 2R A THENET,
SEFROIBERRCHHOIRENTERINEINESF T,
10AYR/%28395h 35.95 14AVA/#397954h 41.95
18AVA/$510054h 45.95 24AVR/#168095 4 51.95

R—H—N\IR-AF7—F Porterhouse Steak
32AVR /#9907 5 LDRT—FDEHK,
1.54>F/#3.8C>F2BZ BEED,
BHSRNES3FENESNEIREET 20\

’K—=5-UTFA - AF—F Tomahawk Ribeye Steak
AT—FBOFHDORT—FBEOBEHRICHENDVLET,

TU— RO S 144> F /8136 > FRED38AR/#31,0779 5 LD,
BERREIZORADMNIN—IRT—IRUTENDEFBRVTULS |

AF—=LR-O0FA9—-FAJ)l Steamed Lobster Tail
2ED4.54>2 /%1285 LDEE 7 IUNEDSKigOvoO0T
AA—DFAIWEZEL. BHIUNI BRI THUED,

J—-AREO#EME EFIC
To Complete Your Meal

YHIEAKDIEAEBMEY >V HR - E-JRT—FF(EZDMOD
AIROERO—RADM SR (CRBERSRIEZRNMSERUVWIEIIET,
SvIR-SL595T5—%F Jumbo Lump Crab Cake
AF=LR-OFA9—=FA) Steamed Lobster Tail
NSR—=3-A9YITR-31U>F 4R Four Jalapefio Fried Shrimp
SvYR-DUIVR-$1U>T" 4R Four Jumbo Grilled Shrimp
9140 (DASH) OHBELEE 28 Two Skewers of Quail

LEORT—F. T/ LYT OJRI-F1F—(& B34 BRETLYRCHA RA-F—FET

2TRERI-AREBETEBLLMIAFEET, HETE TEXTEWVRT—F2HEBRBOLEY - R 2=XZ2J, T—F=ZNG— F@N-T - H-UyINI-ThEE %L

TBRYNTFH—(CTRKRENZ THEBLLAICR B L HEIHL THNFT .

THYABMBIRE Texas Specialties

YURULIEAT—FDEHEE Marinated Steak Skewer
ZINA RESIDET ) ATV TILDIIRICELD.
BN T > -04 28 - DR NS USRS,
TAIVRSAZ (PAUARTE)  BOEEFSZRI THEINET,
H39- (1BIOH) {3,

DU R-FoHO=1> - AFUA>Y

Grilled Tenderloin Medallions

64> A/%91700 S LDGEBAEMAMET > ARE-TD

FIA-O04>DFII . A5>F—XY—-2EMNIT,

IFARAZAS D NES I TRERIEDEET,

HFEERTZNSHR, MR NED I N —F - ZEROEOERZ THE2NET,
B3908—- (1EDFH) 4%,

TEYR-RDY - DFATYR-FE>

Texas Pecan Crusted Chicken

ORI ZRICUREBIRICEINARE T —T1F3—0%
a6, LEY NIV -2MNFTHENF T,
FERIUE - A=T2, TAIVRFAR (FAUHYIE) %
MATEDSIET, H39- (1EIOH) (1%,

N=TTIURULEIUIRFF>

Herb Marinated Grilled Chicken
BERERDEROVEEBZIURL, JUILULEED.,

FAN)=Y=Z JUILEARSHT L, EBNABYT-ERITHENET,
H39- (1BIO#H) {3,

YUV R-WF Grilled Tuna
8AYR/¥92270 S5 LOTINLIEYFHIC, ED-T-H3 (HILBY-R) ©
NAFYTIEERLURTOYI) - ERZ THEEINET, 39— (1End) {3,

DUNR-FRS52F14vI - 4—E> Grilled Atlantic Salmon
104> R/$9284 5 LDFERY —E>2HIUILEDE
PHINAI—RENZ— T4 RT YN TR EFET,
H-UvHRBRTYS 18T b ZUJ Oy -%2RI THENE D,
H39)(—- (1E0#H) 1%,

Sy DU K->1Y>F Jumbo Grilled Shrimp
DTS RYA XD 1>,

TAIVRSAZ (FAUAYIE) ZEISL. BEVEBFRERI THENE T,
H39N- (1EIDF) 3%,

NSR—-=35E>aV>T" Jalapeno Stuffed Shrimp
ERDARERYARDI IV FICEI N — - Svwh - F—-X&
AFAAURA I RRFESN\SGR-ZvEEETRED, NI—THRVZED,
7= ’NRFA—-Y-2BRZTHEENET,

H39N- (1EIDF) 1%,

DU R-RSFTIVEDEDE Grilled Vegetable Plate

R=IROYYS2—L. PRANGHR, hkFv.

LyRED) -T2 ED. BELRSHOHF LIRS

JUNLIEED, JVT>H— NRT4—3FY-AIC

FITOEFTTEBDIETRNRERZ THEINE S, B39(— (1EIOH) HEFNET.
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7 L—Ah7 )L Créme Brulee
AV BVDOREX DY F— R+ 7T A NDIBHIIRNR=T E—2 « AKX — R,

A5 A4 A« AT « ~7 . Slice of Heaven
RIAL MEeT Ty IOEREFaal—h -« A=A, TAXR) —V—RRZ,

TEYR e X e X4 « 7 « 5 « F— K Texas Pecan Pie a la mode
RILEE X . JEFTRBEE N2, IO TEY « TA A7 U —AfFX,

THEYR e ZT—Fgal—Lh-LAf¥—-—% Texas Tower Chocolate Layer Cake
WEoFaal—h 77y Ph—F% Faal—h--V—RZ, BATELERAD
WZERm DT — hTF,

T oI XY 7 Apple Dumplings
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B—hRA— K+« F—XHr—3F% Homemade Cheesecake
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FGARY =B s T YR e = AT,

A= H—RX « XA Snickers Pie
TINEKT T T— e T TARNMIDoZTFaal—h Aoy h—RX, F—X7r—F LKA
TV —ADEL\ T ER— g )

BADT7 Vw2 « XY — Fresh Berries in Season
TSI e aH— e JY— LAY —ATEEZLEND T,

*—F A A - %A Key Lime Pie
EoT7u )« XF—XT7 A Lo S50 ENE LT,

TA AT Y—2n « 25— lce Cream Sundae
IRV, VX —& 7V —LIRATAAIT V—L, T"A v T 7 V—Ah, FxTA/NNT3a
alb— bk« V—=ADOWEREE D IR HT,

ARy —F « FT « T4 A7 Y—2 Scoop of Ice Cream
VFEEY, VX —& I V—LIRAT AR Y — LA,
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Tanto per cominciare - Just for Starters

Brie al forno - Baked Brie

Formaggio Brie, cotto al forno in pasta sfoglia con noci
pecan tostate, gelatina di albicocca e zucchero

di canna. Servito con frutta fresca e crackers.

Polpette di granchio gigante - Jumbo Lump Crab Cake
Lo chef Tracey Hassett ha creato questa ricetta

di polpette di granchio con 170 grammi (6 once) di polpa
di granchio gigante accompagnata da parmigiano,
formaggio cheddar e provolone.

Servita con salsa remoulade.

Cappelli di fungo ripieni - Stuffed Mushroom Caps
Sei grosse teste di fungo ripiene di polpa di
granchio e ricoperte con formaggio brie fuso.

Insalate - Salads

Buffet di insalate - Salad Bar

Servitevi in abbondanza al nostro buffet di insalate e gustate il
pane caldo sfornato tutti i giorni nella nostra cucina. Scegliete
fra un vasto assortimento di frutta fresca, verdure

e formaggi disponibili per accompagnare i vostri pasti.

Buffet di insalate come pasto

Buffet di insalate con pollo alla griglia

Buffet di insalate con zuppa

Buffet di insalate con contorni

Caesar Salad - Caesar Salad
Un'esatta riproduzione dell'insalata che € diventata un classico.

Insalata a spicchi - Wedge Salad
Lattuga iceberg piccola, pancetta affumicata tagliata a pezzetti,
pomodoro e salsa di gorgonzola

Bocconcini di quaglia del Texas

Texas Quail Bites

Quattro spiedi di quaglia cotti alla griglia e marinati, avvolti nel
bacon e in una fetta sottile di jalapefio. Serviti con jalapefios
ripieni, salsa ranch piccante e salsa barbecue Dr. Pepper®.

Cocktail di gamberi - Shrimp Cocktail
Sei gamberi lessi e raffreddati serviti con
salsa rosa, succo di limone e salsa al rafano.

Gamberetti farciti con jalapefio - Jalapefo Stuffed Shrimp
Quattro gamberi fritti in pastella, farciti

con formaggio Monterey Jack e una fetta di jalape

no dolce. Serviti con salsa di coriandolo e tomatillo.

Salsa di spinaci e carciofi - Spinach Artichoke Dip
Una meravigliosa miscela di spinaci e carciofi,

con formaggio di capra, provolone e parmigiano.
Servita con tortillas.

Zuppa - Soups

Zuppa di patate al forno - Baked Potato Soup
Abbondante, sostanziosa e cremosa. Ricoperta di bacon,
formaggio cheddar grattugiato ed erba cipollina.

Zuppa di cipolle del Texas - Texas Onion Soup
Zuppa di cipolle tradizionale in un gustoso brodo di carne,
ricoperta di provolone e parmigiano.

Zuppa di tortilla - Tortilla Soup
Servita con pezzetti di tortilla, cheddar grattugiato,
formaggio Monterey jack e il nostro pico de gallo.

Specialitd locali - Local Favorites

E possibile aggiungere un'insalata o un buffet di insalate a un costo aggiuntivo.

Insalata di filetto di manzo alla griglia - Grilled Tenderloin

Un mix di insalate condite con vinagrette di pompelmo, avocado
e coriandolo. Ricoperto con mandorle speziate dolci e cipolle
rosse grigliate,113 grammi (4 once) di filetto di manzo Angus
certificato e un medaglione di gorgonzola fritto.

Con pollo alla griglia.

Con 4 gamberetti alla griglia

Insalata di Tonno o Salmone Grigliati - Grilled Tuna or Salmon Salad

A scelta tra tonno e salmone, entrambi freschi e cucinati alla
Servito su un letto di cuori di insalata romana e rucola. Guarnito
pere, capperi fritti, asparagi arrosto, pinoli tostati, avocado,

fagioli cannellini e vinaigrette di dragoncello. Ricoperto di fettine di cipolla.

CON TONNO
CON SALMONE

Sandwich di pollo alla griglia - Grilled Chicken Sandwich

Petto di pollo disossato, senza pelle, marinato e cotto alla griglia.
Servito su una fetta di pane integrale tostato con provolone
affumicato, pancetta caramellata e patate fritte. Ricoperto di
mostarda dolce.

Gold Burger - Gold Burger

Un Hamburger di manzo Angus certificato di 227 grammi (8 once)
con formaggio cheddar, lattuga, pomodoro e cipolle.

Servito su una fetta di pane integrale tostato con patatine fritte.

Panini French Dip - French Dip Sliders

Lombata di manzo arrostita lentamente, tagliata in tre fette
sottili con formaggio fuso di groviera e condita con burro alle
erbe. Serviti con salsa "au jus", salsa al rafano e patatine fritte.

Contorni - Side Orders

E previsto un costo per eventuali ordini aggiuntivi.

Asparagi freschi con salsa hollandaise

Fresh Asparagus with Hollandaise

Broccoli freschi con salsa hollandaise

Fresh Broccoli with Hollandaise

Fagiolini freschi con bacon

Fresh Green Beans with Bacon

Cavolini di Bruxelles con marmellata di bacon
Brussels Sprouts with Bacon Jam

Spinaci freschi rosolati

Sautéed Fresh Spinach

Patate al forno

Baked Potato

Patate dolci al forno
Baked Sweet Potato
Pureé di patate con aglio
Garlic Mashed Potatoes
Patatine fritte

Steak Fries

Patatine fritte dolci
Sweet Potato Fries

Patate gratinate del Texas

Texas Au Gratin Potatoes

Fungo Portobello alla griglia
Grilled Portobello Mushroom

Funghi freschi rosolati

Sauteed Fresh Mushrooms
Maccheroni al formaggio di Megan

Megan's Macaroni and Cheese




Bistecche, Costate di Manzo e Pescato - Steak, Prime Rib and Seafood

Serviamo con orgoglio da oltre trent'anni solo carne Angus certificata, bistecche di prima qualita e costata di manzo!

Costata di manzo a peso - Ribeye Steak by the Ounce
Scegli lo spessore. Avvicinati al banco macelleria e
ordina una fetta di costata di carne certificata Angus
delle dimensioni che preferisci.

Porzione minima 454 grammi (16 once)

Medaglioni di filetto - Center Cut Filet

Il filetto piu tenero e delizioso al mondo.

Esclusivamente di carne magra. Su richiesta servito

con salsa berese e avvolto nel bacon.

170 grammi (6 once) 284 grammi (10 once) 397 grammi (14 once)

Filetto Oscar - Filet Oscar
Completa il tuo filetto con 57 grammi (2 once) di polpa di
granchio gigante e salsa hollandaise

Filetto con Osso - Bone-In Filet
Un filetto con I'osso da 397 grammi (14 once). Stagionato
sull'osso per ottenere il massimo sapore.

Striscia di Lombo di New York - New York Strip Sirloin
La scelta degli amanti di bistecche e una delle nostre
specialita della casa. Il lombo disossato di carne

Angus certificata € la bistecca piu raffinata

in circolazione.

Bistecca con I'osso a T - T-Bone Steak

Oltre 567 grammi (20 once) di filetto in combinazione con delle
striscie di lombo di New York. Ben frollata e

stagionata con I'osso per conferire maggiore sapore

Bistecca Cowboy - Cowboy Steak

Questa bistecca da 680 grammi (24 once) con 0sso vi regalera
tutto il gusto del famoso filetto aromatizzato grazie

grazie all'osso stagionato.

Controfiletto di Manzo a cottura lenta - Slow Roasted Prime Rib
Il controfiletto che non conosce rivali. Sugoso, tenero e

gustoso. Cotto lentamente e servito al naturale, "au jus" con sale
Hawaiano e salsa di rafano Il filetto Angus DOC fa la differenza!
Rivolgetevi al cameriere per sapere se € disponibile.

Circa 284 grammi (10 once) Circa 397 grammi (14 once)

Circa 510 grammi (18 once) Circa 680 grammi (24 once)

Bistecca Porterhouse (alla fiorentina) - Porterhouse Steak
907 grammi (32 once) per la regina delle bistecche. Alta quasi
quattro centimetri e disossata tenera.

Filetto alla Tomahawk - Tomahawk Ribeye Steak

Una bistecca vera per veri amanti della bistecca. Stupefacente.

1077 grammi (38 once) di carne con un osso di 35 centimetri. Non dimentiche
mai la tua prima Tomahawk!

Coda d'aragosta al vapore - Steamed Lobster Tail
Una coda d'aragosta di acqua fredda al vapore, peso
di circa 130 grammi (4,5 once) servita con burro fresco.

Per completare il vostro pranzo
To Complete Your Meal

Potete scegliere come accompagnamento una delle nostre
famose bistecche di Angus o altri piatti, aggiungendo:

Polpette di granchio - Jumbo Lump Crab Cake

Coda d'aragosta al vapore - Steamed Lobster Tail

Quattro gamberi fritti al jalapefio - Four Jalapefio Fried Shrimp
Quattro gamberi giganti alla griglia - Four Jumbo Grilled Shrimp
Due spiedini di quaglie - Two Skewers of Quail

Tutte le nostre bistecche, controfiletti e aragoste vengono servite come pasto completo, con insalata
insalata a scelta, pane fatto in casa e un contorno. Raccomandiamo di condire le nostre bistecche con il nostro
condimento speciale limone e peperoncino, burro gorgonzola o burro aromatizzato all'aglio, in un piatto speciale.

Specialitd texane - Texas Specialties

Spiedino di bistecca marinato - Marinated Steak Skewer

Uno spiedino con sottofiletto alla griglia insaporito in una salsa
piccante all'ananas. Servito con riso selvatico e presente anche
sul buffet di insalate.

Medaglioni di sottofiletto alla griglia - Grilled Tenderloin Medallions
170 grammi (6 once) di sottofiletto Angus certificato alla griglia.
Medaglioni di carne serviti su un letto di salsa bordolese

e ricoperto di sriscioline di cipolla fritta. Serviti con

asparagi freschi e pomodori al forno ripieni di gorgonzola.

Petto di pollo rivestito con noci pecan texane

Texas Pecan Crusted Chicken

Petto di pollo ricoperto di granella di noci pecan,

ripieno di una miscela di spinaci e carciofi

su un letto di salsa burro e limone

Accompagnato da fagiolini freschi, bacon e riso selvatico.
Comprende una portata dal buffet delle insalate.

Pollo alla griglia con marinata di erbe - Herb Marinated Grilled Chicken
Petto di pollo disossato e senza pelle, in marinata di erbe

e cotto alla griglia. Servito con salsa di lamponi, verdure

alla griglia, spinaci passati in padella.

Comprende una portata dal buffet delle insalate.

Tonno Grigliato - Grilled Tuna

227 grammi (8 once) di onno grigliato serviti con ananas grigliato,
salsa pico de gallo, broccoli al vapore. E compresa una

portata dal buffet delle insalate.

Salmone Atlantico alla griglia - Grilled Atlantic Salmon

Circa 284 grammi (10 once) di filetto di salmone alla griglia con vinaigrette
di mostarda e miele. Servito con puré di patate all'aglio e broccoli stufati.
Comprende una portata dal buffet delle insalate.

Gamberi giganti alla griglia - Jumbo Grilled Shrimp

Sei gamberi giganti alla griglia.

Serviti su un letto di riso selvatico con verdure alla griglia.
Comprende una portata dal buffet delle insalate.

Gamberi ripieni di jalapefio - Jalapefio Stuffed Shrimp
Sei grandi gamberi in pastella, fritti e ripieni di formaggio
Monterey Jack e jalapefio dolce. Servito con salsa
coriandolo e tomatillo, patate dolci e insalata.

Comprende una portata dal buffet delle insalate.

Piatto di verdure grigliate - Grilled Vegetable Plate

Una bonta di verdure fresche di stagione grigliate e

condite. Contiene funghi portobello, asparagi, zucca, peperoni

rossi e gialli. Servito con riso con quinoa e avocado fritto in salsa
coriandolo e tomatillo. Comprende una portata dal buffet delle insalate.




Taste of Texas

Dessert

Créme Brulé - Créme Brulee
Crema tradizionale di vaniglia con croccante crosta di caramello

Fetta di paradiso - Slice of Heaven
Mousse di cioccolato bianco e fondente con salsa di lamponi.

Texas Pecan Pie a la mode
Piatto vellutato e ricco, con noci pecan e accompagnamento di gelato alla
cannella.

Torta al cioccolato Texas Tower - Texas Tower Chocolate Layer Cake
Torta al cioccolato a quattro strati, con salsa al cioccolato
ideale per due persone.

Fagottini di mele - Apple Dumplings
Avvolti in pasta biscotto, servita con salsa al caramello calda e noci pecan,
accompagnati da gelato alla cannella.

Cheesecake fatta in casa - Homemade Cheesecake
Porzione texana di cheesecake, servita liscia o con accompagnamento
a scelta: salsa di fragole, di lamponi o di noci pecan pralinate.

Snickers Pie
Delizioso abbinamento di cioccolato, snickers, cheesecake,
e panna montata su un graham cracker crust!

Fragole fresche (in stagione) - Fresh Berries in Season
Servito con salsa di zucchero di canna.

Key Lime Pie
Fatto con lime key freschi.

Gelato “Sundae” - Ice Cream Sundae
Cannella o biscotti e crema di gelato con panna montata, caramello o salsa
al cioccolato, con spruzzata di noci pecan tostate.

Pallina di gelato - Scoop of Ice Cream
Cannella o biscotti e crema di gelato

Translation Provided by:
Sharper Translation Services, Inc.
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Taste of Texas

Nachspeisen nach - Desserts

Créme Brulee
Traditionelle Vanillien-Eierkreme mit einer knusprige Karamell-Zuckerkruste.

Ein Stiickchen Himmel - Slice of Heaven
Mousse, mit Schichten aus weifl3er und dunkler Schokolade an Himbeersauce.

Texanischer Pekannusskuchen (moderne Art) - Texas Pecan Pie a la mode
Dunkle, dicke und schwere Nachspeise, mit Pekanniissen verfeinert und serviert
mit Zimteis.

Texas-Turm Schokoladenschichtkuchen - Texas Tower Chocolate Layer Cake
Ein Vierschicht-Schokoladen-Buttertoffeekuchen mit Schokoladen- sof3e, ein
groRartiger Nachtisch fir zwei Personen.

ApfelkléRe - Apple Dumplings
Hausgemacht, serviert mit einer warmen KaramelsoRe, mit Pekanniissen
verfeinert und serviert mit Zimteis.

Hausgemachter Quarkkuchen - Homemade Cheesecake

Quarkkuchen im Texasformat, serviert entweder ohne Sol3e oder mit einer Sol3e
lhrer Wahl: Erdbeer-, Himbeer- oder

Pekannuss-Pralinensol3e.

Snickers-Kuchen - Snickers Pie
Eine wunderbare Kombination aus Schokolade, Snickers, Quark- kuchen und
Schlagsahne auf Grahamcracker-Kruste!

Frische Beeren je nach Saison - Fresh Berries in Season
Serviert mit einer braunen Zuckerkremesofe.

Echter Limettenkuchen - Key Lime Pie
Aus frischen, echten Limetten zubereitet.

Eisbecher - Ice Cream Sundae
Zimteis oder Sahneeis mit Cookies, serviert mit Schlagsahne, mit Karamel- oder
Schokoladensol3e, und mit gerdsteten Pekan- nissen bestreut.

Eiskugeln - Scoop of Ice Cream
Zimteis oder Sahneeis mit Cookies.

Translation Provided by:
Sharper Translation Services, Inc.
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HORS D'OFUVRES - Just for Starters

Brie au four - Baked Brie

Brie passé au four dans une pate Iégére avec noix
de pécans grillées, glagage a I'abricot et cassonade.
Servi avec fruits frais et biscuits salés.

Beignets Géants de crabe avec gros morceaux
Jumbo Lump Crab Cake

Notre Chef Tracey Hassett a créé cette recette

de beignet au crabe a partir de 6 onces (170g) de
gros morceaux de crabe mélangés avec du parmesan,
du cheddar et du provolone.

Servi avec sauce rémoulade.

Champignons farcis - Stuffed Mushroom Caps
Six grosses tétes de champignons assaisonnés,
farcis de chair de crabe et nappés de brie fondu.

Salades - salads

Bar a salades - Salad Bar - Servez-vous librement & notre salades bar
étonnant et goltez a nos petits pains chauds cuits au four quotidiennement
dans notre cuisine. Choisissez parmi un grand assortiment de nos fruits les
plus frais, Ilégumes et les fromages a votre disposition pour accompagner
Bar a salades choisi uniquement comme repas

Bar a salades avec du poulet grillé

Bar a salades accompagné d'une soupe

Bar a salades avec accompagnement de votre choix

Salade César - Caesar Salad
une interprétation fidéle de cette salade qui est
devenue un classique.

Coeur de Salade - Wedge Salad
Petite Laitue Iceberg, avec du bacon haché,
tomate et sauce au fromage bleu

Cailles du Texas - Texas Quail Bites

Quatre brochettes de caille grillée marine

enveloppées de bacon et d'une fine tranche de jalapefio.
Servi avec jalapefios farcis, sauce épicée ranch et sauce
barbecue Dr Pepper®.

Cocktail de Crevettes - Shrimp Cocktail
Six crevettes géantes froides cuites a l'eau,
servies avec sauce cocktail citron et raifort.

Crevettes farcies de jalapefo - Jalapefio Stuffed Shrimp

Quatre grosses crevettes en pate a frire, et farcies

de fromage Monterey Jack et d'une fine tranche de jalapefio doux.
Servies avec une sauce a la coriandre et a la tomatille.

Sauce d'épinard et d'artichaut - Spinach Artichoke Dip
Un merveilleux mélange d'épinard, d'artichaut, de
provolone de chévre et de parmesan.

Servi avec des chips tortillas.

Soupes - Soups

Soupe de pommes de terre cuites au four Baked Potato Soup
Copieuse, riche et crémeuse. Parsemée de bacon, cheddar rapé
et ciboulette.

Soupe Texane a lI'oignon - Texas Onion Soup
Soupe a l'oignon traditionnelle dans un bouillon
savoureux, parsemé de fromage provolone et parmesan

Soupe de tortilla - Tortilla Soup
Servie avec des lanieres de tortillas, cheddar rapé et
Monterey Jack ainsi que notre "pico de gallo”

Recettes locales préférées - Local Favorites

Vous pouvez ajouter une salade ou un bar a salades avec supplément.

Salade de filet de beeuf grillé - Grilled Tenderloin Salad

Salade de verdures mélangées fraiches avec pamplemousse, avocats
et vinaigrette a la coriandre. Parsemé d'amandes confites épicées,
oignons rouges grillés, 4 onces (113g) de Filet de Boeuf Certifi€ Angus
avec un médaillon de fromage bleu frit

Avec du poulet grillé

Avec quatre crevettes grillées

Salade de thon ou de saumon grillé - Grilled Tuna or Salmon Salad

Thon ou saumon frais grillé selon votre choix,

servi sur des coeurs de salade romaine croustillante et de la jeune roquette.
Garni avec des poires, des capres frites, des asperges réties,

des pignons de pin grillés, de I'avocat, des haricots cannellini et

une vinaigrette a I'estragon. Parsemée de lamelles d'oignon.

Avec du thon

Avec du saumon

Sandwich de poulet grillé - Grilled Chicken Sandwich
Blanc de poulet sans os, sans peau, mariné aux herbes
et grillé. Servi sur un petit pain toasté de blé complet,
avec fromage Provolone bacon a la cassonade, frites
et moutarde au miel.

Gold Burger - Gold Burger

Demi-livre de beeuf "Angus" certifié, servi avec du

fromage cheddar, laitue, tomate et oignons.

Servi sur un petit pain de blé complet toasté avec des frites.

Sandwich a 3 tranches de pain, sauce a la frangaise - French Dip Sliders
Faux-filet réti lentement, déposé en tranches fines sur trois petits

sandwichs avec du gruyere fondu et recouverts de beurre maitre

d'hétel. Servi avec de la sauce au jus, raifort, et des frites.

Garnitures - Side Orders

Tout autre accompagnement avec supplément.

Asperges fraiches avec sauce hollandaise
Fresh Asparagus with Hollandaise

Brocoli frais avec sauce hollandaise

Fresh Broccoli with Hollandaise

Haricots verts au bacon

Fresh Green Beans with Bacon de terre a I'ail

Choux de Bruxelles a la confiture de bacon Garlic Mashed Potatoes
Brussels Sprouts with Bacon Jam Frites

Epinards frais sautés Steak Fries

Sauteed Fresh Spinach

Baked Potato

Patate douce au four
Baked Sweet Potato

Sweet Potato Fries

Pomme de terre au four

Purée de pommes de terre

Frites de patates douces

Gratin de Pommes de terres texan
Texas Au Gratin Potatoes
Champignons portobello grillés
Grilled Portobello Mushroom
Champignons frais sautés

Sauteed Fresh Mushrooms

Macaronis au fromage de Megan
Megan's Macaroni and Cheese




Steaks, Cotes de premier choix & Fruits de mer
Steaks, Prime Rib & Seafood

Depuis plus de 30 ans, nous ne servons que du beeuf "Angus" certifie, steaks de plus haute qualité et cotes de premier choix !

Faux-filet par I'once - Ribeye Steak by the Ounce

Faites le couper a I'épaisseur que vous voulez. Venez voir le boucher
et choisissez votre faux-filet "Angus"” certifié juteux et

aussi gros que vous le voulez. 16 oz. (454g) Minimum.

Milieu de filet - Center Cut Filet

Le filet le plus tendre et délicieux. Coupé au milieu et
parfaitement maigre. Servi avec sauce béarnaise et
enveloppé de bacon sur demande.

6 0z (170g) 10 0z (284g) 14 oz (4979g)

Filet Oscar - Filet Oscar
Complétez votre filet avec un beignet de crabe Géant
de 2 onces (57g) et de la sauce hollandaise.

Filet de boeuf a I'os - Bone-in Filet
Milieu de filet a I'os de 14 onces (3979), vieilli a I'os pour
un go(t plus entier.

Steak d'aloyau New York - New York Strip Sirloin

Le choix du connaisseur et notre spécialité maison.
Notre steak d'aloyau "Angus" de 16 onces (454Q)
certifié sans os est le meilleur steak qu'on puisse trouver.

Steak d'aloyau - T-Bone Steak

Vingt onces (567g) de la combinaison classique de filet et
steak d'aloyau. Bien coupé, vieilli a I'os pour plus

de golt et de tendresse.

Steak cowboy - Cowboy Steak

Ce steak a l'os de 24 onces (680g) vous apporte la
saveur bien connue d'un faux-filet amélioré par le
"vieillissement" a |'os.

Cote de beeuf rétie lentement - Slow Roasted Prime Rib
L'ultime céte de premier choix. Juteuse, tendre et
pleine de goat. Rotie doucement et servie au jus

avec du sel rouge d'Hawai et de la sauce raifort
Demandez a votre serveur ce qui est disponible

10 Once (284g) 14 Once (3979g)

18 Once (510g) 24 Once (680g)

Steak chateaubriand - Porterhouse Steak
Le roi des steaks a trente-deux onces (907g). Plus d'un pouce
et demi d'épaisseur et extrémement tendre.

Faux-filet Tomahawk - Tomahawk Ribeye Steak

Steak le fin du fin pour les fins connaisseurs de steak.
Piéce impressionnante de 38 onces (1077 g) avec un os de
14 pouces sortant de I'assiette.

Vous n'étes pas prét d'oublier votre premier Tomahawk !

Queues de langouste vapeur - Steamed Lobster Tail
Deux queues de langouste Sud-Africaine Cold Water Rock
de 4.5 onces (1289g) a la vapeur et servi avec du beurre fondu

Pour complémenter votre repas
To Complete Your Meal

Vous pouvez enrichir tout plat de steak de boeuf

"Angus" certifié ou tous autres plats en ajoutant :

Beignet de crabe géant avec morceaux - Jumbo Lump Crab Cake
Queue de langouste vapeur - Steamed Lobster Tail

Quatre crevettes frites de jalapefio

Four Jalapefio Fried Shrimp

Quatre grosses crevettes grillées

Four Jumbo Grilled Shrimp

Deux brochettes de caille - Two Skewers of Quail

Tous nos steaks, cétes de premier choix et langoustes sont servies comme repas complet
avec votre choix de salade, pain maison et une garniture. Nous recommandons d'avoir votre steak assaisonné avec notre
sauce spécialité au citron et poivre, beurre au fromage bleu et/ou grésillant dans du beurre a I'ail et au citron sur une assiette chaude.

Spécialités texanes - Texas Specialties

Brochette de steak mariné - Marinated Steak Skewer

Une brochette de filet de beeuf frais grillé au feu de bois
et légumes grillés. Servi avec riz sauvage, et un petit tour
au bar a salades

Médaillons de beeuf - Grilled Tenderloin Medallions

Six onces (170g) de médaillons de filet de boeuf "Angus" certifié
servi avec une sauce bordelaise et des rondelles d'oignons
frites au poivre rouge. Servi avec des asperges

fraiches et une tomate farcie au fromage bleu au four.
Comprend un petit tour au Bar a Salades.

Blanc de poulet texan croité de noix de pécan

Texas Pecan Crusted Chicken

Blanc de poulet, croGté de noix de pécan farci de fromage

de cheévre aux herbes, des oignons et noix de pécan grillés
Servi avec sauce beurre citron avec des haricots

verts frais sautés, riz sauvage et un petit tour au bar a salades

Poulet grillé a la marinade aux herbes

Herb Marinated Grilled Chicken

Blanc de poulet sans os, sans peau, a la marinade aux

herbes et grillé. Servi avec coulis de framboise,

légumes grillés, épinards sautés, et un petit tour au bar a salades.

Thon grillé - Grilled Tuna
8 onces (227 g) de thon grillé servi avec de I'ananas grillé
"pico de gallo", brocolis vapeur et comprend un petit tour au Bar a Salades

Saumon de I'Atlantique grillé - Grilled Atlantic Salmon

10 onces (284 g) de filet grillé de saumon frais servi avec une
vinaigrette a la moutarde en grains et miel. Servi avec de

la purée de pommes de terre a I'ail, brocolis vapeur et
comprend un petit tour au Bar a Salades

Grosses crevettes grillées - Jumbo Grilled Shrimp
Une demi-douzaine de grosses crevettes grillées.
Servies avec riz sauvage et légumes grillés,
et comprend un petit tour au bar a salades.

Crevettes farcies de jalapefo - Jalapefio Stuffed Shrimp
Six grosses crevettes en pate a frire, frites et farcies

de Monterey Jack et de jalapefio doux. Servies avec
sauce a la coriandre et tomatille, frites de patates douces,
et un petit tour au bar a salades.

Assiette de légumes grillés - Grilled Vegetable Plate

Une sélection de Iégumes frais grillés et assaisonnés

incluant champignons portobello, asperges, potirons, poivrons jaunes et rouges.
Servie avec du quinoa pilaf et de I'avocat frit sur une sauce au coriandre

et tomatille. Comprend un petit tour au Bar a Salades




Taste of Texas

Postres - Desserts

Creme brilée - Créme Brulee
Créme a la vanille, avec une crolte caramélisée et croustillante.

Tranche de paradis - Slice of Heaven
Feuilleté de mousse aux chocolats blanc et noir et son coulis a la
framboise.

Tarte a la mode texane aux noix de pécan - Texas Pecan Pie a la mode
Mets compact et meelleux, riche en noix de pécan et accompagné d’une
créme glacée a la cannelle.

La tour texane au chocolat - Texas Tower Chocolate Layer Cake
Gateau fondant fourré au chocolat, nappé de sauce chocolat. Un fabuleux
dessert a partager a deux.

Pommes en pate - Apple Dumplings
Quartiers de pomme, nappés de sauce au caramel tiede et parsemés de
noix de pécan, accompagné de creme glacée a la cannelle.

Gateau au fromage fait maison - Homemade Cheesecake

Gateau au fromage aux dimensions texanes, servi nature ou nappé au
choix d’un coulis a la fraise, a la framboise ou d’une sauce praliné/noix de
pécan.

Gateau au snickers - Snickers Pie
La délicieuse association du chocolat, des snickers, du gateau au
fromage et de la créme fouettée servie sur un craquelin croustillant !

Petits fruits frais en saison - Fresh Berries in Season
Servis nappés de créme a la cassonade.

Tarte a la lime Key - Key Lime Pie
Elaborée a partir de limes frais.

Coupe Sundae - Ice Cream Sundae
Cannelle ou biscuits et créme glacée avec créme fouettée et sauce au
caramel ou au chocolat, parsemé de noix de pécan grillées.

Boule de glace - Scoop of Ice Cream
Cannelle ou biscuits et creme glacée.

Translation Provided by:
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Yoorgerechten - Just for Starters

GEBAKKEN BRIE - Baked Brie

In een licht deeg gebakken brie met geroosterde
pecannoten, abrikozenglazuur en bruine suiker.
Geserveerd met vers fruit en crackers.

JUMBO KRABCAKE -Jumbo Lump Crab Cake

Chef Tracey Hassett creéerde dit krabcake recept met
allereerst 6 oz (170gr) grote stukken crab, gecombineerd met
Parmezaanse, Cheddar en Porvolone kaas.

Geserveerd met remouladesaus.

GEVULDE PADDENSTOELEN - Stuffed Mushroom Caps
Zes grote paddenstoelen, gevuld met krab en afgerond
met gesmolten brie.

Salades - Salads

SALAD BAR -Salad Bar

Help uzelf aan onze ongelooflijke saladebar en de dagelijks
vers gebakken hete broodjes. U heeft de keuze uit een breed
aanbod aan vers fruit, groenten en kaas.

SALADBAR ALS HOOFDMAALTIJD

SALADBAR MET GEGRILDE KIP

SALADBAR MET SOEP

SALADBAR MET BIJGERECHT NAAR KEUZE

CAESAR SALAD -Caesar Salad
Een getrouwe weergave van deze klassieker onder de salades.

WEDGE SALAD - Wedge Salad

Frisse ijsbergsla, fijngesneden bacon, tomaat en een dressing van blauwe kaas.

TEXAS KWARTEL HAPJES - Texas Quail Bites

Vier vleespennen met gegrilde gemarineerde kwartel,
gewikkeld in bacon en een dun schijfje jalapefio.

Geserveerd met gevulde jalapefios, een pittige ranchdressing
en Dr. Pepper® barbeque saus.

GARNALEN COCKTAIL- Shrimp Cocktail
6 grote, koud-gekookte garnalen, geserveerd met cocktailsaus,
citroen en mierikswortel.

GARNALEN GEVULD MET JALAPENO -Jalapefio Stuffed Shrimp
Vier grote gefrituurde garnalen in een krokant jasje, gevuld met
Monterey Jack kaas en een schijfie milde jalapefio.

Geserveerd met cilantro-tomatillo saus.

SPINAZIE - ARTISJOK DIP -Spinach Artichoke Dip
Een heerlijke combinatie van spinazie en artisjok met
geiten, provolone en Parmezaanse kaas.
Geserveerd met tortillachips.

Soepen - Soups

GEBAKKEN AARDAPPELSOEP -Baked Potato Soup
Hartig, gevuld en romig. Afgerond met bacon,
geraspte cheddar kaas en bieslook.

TEXAS UIENSOEP - Texas Onion Soup
Traditionele uiensoep in geurige bouillon,
afgerond met provolone en Parmezaanse kaas.

TORTILLASOERP - Tortilla Soup
Gegarneerd met stukjes tortilla, geraspte cheddar,
Monterey Jack kaas en onze pico de gallo.

Lokale Favorieten - Local Favorites

Voor een extra betaling kunt U een salade of salade bar toevoegen.

GEGRILDE TENDERLOIN SALADE -Grilled Tenderloin Salad
Een verse mix van groenten, gemengd met grapefruit, avocado en
cilantro vinaigrette. Bedekt met pikant gekonfijte amandelen,
gegrilde rode uien, 4 0z (113 gr) ossenhaas en

een medaillon van gebakken blauwe kaas.

MET GEGRILDE KIP

MET 4 GEGRILDE GARNALEN

GEGRILDE TONIJN OF ZALM SALADE -Grilled Tuna or Salmon Salad
Maak een keuze uit verse gegrilde tonijn of zalm

geserveerd op knapperige sla en baby arugula.

Gegarneerd met peer, gebakken capertjes, geroosterde asperges,
geroosterde pijnboompitten, avocado, cannelloni bonen en

tarragon vinaigrette. Met uitenringen bovenop.

MET TONIJN

MET ZALM

GEGRILDE KIP SANDWICH -Grilled Chicken Sandwich
Kippeborst zonder been en vel, met kruiden gemarineerd
en gegrild. Geserveerd op een geroosterd tarwebroodje
met Provolone, bruin-gesuikerde bacon, honing mosterd en
steak friet.

GOLDBURGER - Gold Burger

Hamburger (half pond) met echt Angus rundvlees,
belegd met cheddar, sla, tomaat en uien.
Geserveerd op een geroosterd tarwebroodje en friet.

FRANSE DIPSLIDERS - French Dip Sliders

Langzaam geroosterde lendebiefstuk, dun gesneden op drie sneden
brood met gesmolten gruyere kaas, bedekt met kruidenboter.
Geserveerd met au jus, mierikswortelsaus en friet.

Bijgerechten - Side Ovders

Bijgerechten kosten extra.

Verse asperges met hollandaisesaus Gebakken aardappelen

Fresh Asparagus with Hollandaise Baked Potato

Verse broccoli met hollandaisesaus Gebakken zoete aardappelen
Fresh Broccoli with Hollandaise Baked Sweet Potato

Verse sperziebonen met bacon Aardappelpuree met knoflook
Fresh Green Beans with Bacon Garlic Mashed Potatoes
Spruitjes met bacon jam Friet

Brussels Sprouts with Bacon Jam Steak Fries

Gesauteerde verse spinazie Gefrituurde zoete aardappel
Sauteed Fresh Spinach Sweet Potato Fries

Texas gegratineerde aardappelen
Texas Au Gratin Potatoes

Gegrilde portobello paddenstoel
Grilled Portobello Mushroom
Gesauteerde verse paddenstoelen
Sauteed Fresh Mushrooms
Megan's macaroni met kaas
Megan's Macaroni and Cheese




Steaks, entrecotes & zeevruchten - Steaks, Prime Rib & Seafood
‘Wij serveren al sinds meer dan 30 jaar alleen "Certified Angus Beef", het keurmerk voor kRwaliteitsvlees.

RIBEYE STEAK PER OUNCE - Ribeye Steak by the Ounce
Vlees zo dik als u dat wilt. Kom naar de slager en kies uw
eigen sappig steak. Minimaal 16 ounce (454 gr)

CENTER CUT FILET - Center Cut Filet
De malste en heerlijkste filet ooit! Perfect mager viees uit
het middenrif. Geserveerd met bearnaisesaus. Naar wens
gewikkeld in bacon.
60z (170gr) 100z (284 gr) 140z (397 gr)

FILET OSCAR - Filet Oscar
Completeer uw filet met een 2 oz (57 gr) krabcake en
hollandaise saus.

BONE-IN FILET - Bone-in Filet
14 oz (397 gr) middenriffilet met been. Op volle smaak gebracht
aan het bot.

NEW YORK STRIP SIRLION -New York Strip Sirloin

De keuze van iedere steakliefhebber en de specialiteit van het huis!
Het . "Certified Angus Beef" zonder been is het beste

rundvlees dat verkrijgbaar is.

T-BONE STEAK - T-Bone Steak
20 oz (567gr) klassieke combinatie van filet en lendenstuk. Perfect
bereid, mals en op smaak gebracht aan het bot.

COWBOY STEAK - Cowboy Steak
Deze 24 oz. (680 gr)"bone-in" entrecote laat u kennis maken met
het rijke aroma van dit aan het bot op smaak gebrachte stuk rundvlees.

LANGZAAM GEBRADEN PRIME RIB -Slow Roasted Prime Rib
Het ultieme ribstuk. Sappig, mals en vol smaak.

Langzaam gebraden en geserveerd au jus met rood

Hawaiaans zout en mierikswortelsaus. Vraag het uw ober.

10 0z. (284gr) 14 0z (397 gr) 180z (510gr) 24 oz (680 gr)

PORTERHOUSE STEAK - Porterhouse Steak
32 oz. (907 gr) van de koning onder de biefstukken! Meer dan
anderhalve inch dik mals rundvlees.

TOMOHAWK RIBEYE STEAK - Tomahawk Ribeye Steak

Een steak voor de echte steak liefhebber. Imponerende

38 0z (1077 gr) met een 14 inch (35 cm) bot die over het bord hangt.
U zal uw Tomahawk nooit vergeten!

GESTOOMDE ZEEKREEFTSTAART - Steamed Lobster Tail
Twee 4.5 oz ( 128 gr) gestoofde Zuid-Afrikaanse koudwater
rostkreeftstaarten, geserveerd met boter.

Om uw maaltijd te completeren

To Complete Your Meal
completeren met:
JUMBO KRABCAKE -Jumbo Lump Crab Cake
GESTOOMDE KREEFTENSTAART - Steamed Lobster Tail
4 GEBAKKEN GARNALEN GEVULD MET JALAPENO
Four Jalapefio Fried Shrimp
4 GEGRILDE JUMBOGARNALEN -Four Jumbo Grilled Shrimp
2 BROCHETTES MET KWARTELVLEES - Two Skewers of Quail

Al onze steak-, entrecote- en kreeftgerechten worden geserveerd als een complete maaltijd met salade,
eigen gebakken brood en een bijgerecht. Wij adviseren om uw steak op smaak te brengen met onze speciale
citroenpeper en kruidenmix, blauwe kaasboter en/of te laten sudderen in knoflookkruidenboter op een hete schotel.

Texas Specialiteiten - Texas Specialties

BROCHETTE MET GEMARINEERD RUNDVLEES - Marinated Steak Skewer
Een spies met op houtskool geroosterd rundvlees en

en gegrilde groenten. Geserveerd met wilde rijst, en een

bezoek aan de saladbar.

GEGRILDE TENDERLOIN MEDALLIONS -Grilled Tenderloin Medallions
6 0z (170 gr) gegrilde Angus beef medaillons, geserveerd met

een bordelaisesaus en gebakken uienstengels.

Geserveerd met verse asperges en een met gebakken met blauwe

kaas gevulde tomaat, en een bezoek aan de saladbar.

GEPANEERDE KIPPENBORST TEXAS PECAN - Texas Pecan Crusted Chicken
Met pecannoot gepaneerde kippenborst gevuld met een mengsel van

spinazie en artichik, en geserveerd met een saus van ciroenboter

Met verse sperziebonen met bacon, wilde rijst en een bezoek aan de

saladbar.

IN KRUIDEN GEMARINEERDE GEGRILDE KIP -Herb Marinated Grilled Chicken
In kruiden gemarineerde gegrilde kippenborst,

Geserveerd met frambozensaus, gegrilde groenten en gesauteerde

gesauteerde spinazie, en een bezoek aan de saladbar.

GEGRILDE TONIJN - Grilled Tuna
8 0z (230 gr) gegrilde tonijn met gegrilde ananas, pico de gallo,
gestoomde broccoli, en een bezoek aan de saladbar.

GEGRILDE ATLANTISCHE ZALM -Grilled Atlantic Salmon

10 oz (285 gr) vers gegrilde zalmfilet, afgerond met grove
mosterd en honingvinaigrette. Geserveerd met aardappelpuree,
knoflook en gestoomde broccoli, en een bezoek aan de saladbar.

GEGRILDE JUMBOGARNALEN -Jumbo Grilled Shrimp
Een half dozijn gegrilde jumbogarnalen.

Geserveerd met wilde rijst en gegrilde groenten,

en een bezoek aan de saladbar.

GARNALEN GEVULD MET JALAPENO -Jalapefio Stuffed Shrimp
Zes grote gebakken garnalen, gevuld met Monterey Jack kaas

en milde jalapefio. Geserveerd met een saus van
colantro-tomatillo, en een bezoek ana de saladbar.

VEGETARISCHE GRILSCHOTEL - Grilled Vegetable Plate
Een overvloed aan gekruide, vers gegrilde groenten,
inclusief portobello paddestoelen, asperges, squash,

rode en gele paprika's. Inclusief ene bezoek aan de saladbar.




Taste of Texas

Nagerechten - Desserts

Créme Brulee
Traditionele vanille-custard met een krokant karamel-suiker korst

Hemelse chocolademousse - Slice of Heaven
Een laagje witte en bruine chocolademousse in frambozensaus.

Texaanse walnoottaart a la mode - Texas Pecan Pie a la mode
Diepe schaal rijkelijk gevuld met walnoten en geserveerd met kaneelijs.

Texaans torengebak in chocolade - Texas Tower Chocolate Layer Cake
Een karamelchocoladegebak uit vier lagen, afgewerkt met chocoladesaus, een
fantastisch nagerecht voor twee.

Appelmeelballetjes - Apple Dumplings
Bereid uit restjes appel, geserveerd met een warme karamelsaus afgewerkt met
walnoten, opgediend met kaneelijs.

Eigenbereid kaasgebak - Homemade Cheesecake
Kaasgebak op zijn Texaans, geserveerd puur of met een sauslaagje naar keuze uit:
aardbei, framboos of walnootpralines.

Snickerstaart - Snickers Pie
Een heerlijke combinatie van chocolade, snickers, kaastaart, en slagroom op een
notenbeschuit!

Verse seizoensbesjes - Fresh Berries in Season
Geserveerd met een cremesaus van bruine suiker.

Limoentaart - Key Lime Pie
Bereid met verse limoenen

Vruchtenijs - Ice Cream Sundae
Kaneel of koekjes en roomijs met slagroom, karamel of chocoladesaus, besprenkeld met
geroosterde walnoten.

Portie roomijs - Scoop of Ice Cream
Kaneel of koekjes en roomijs.

Translation Provided by:
Sharper Translation Services, Inc.
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BISE - Just for Starters

#35: E 45 B 1 A% - Baked Brie TETLHE H#¥8{F48 - Texas Quail Bites

A B FLER IS RS BN, O 28 N KAk DU A R et R R S AR, DURRPR . SRR
BRI ANLLRE,  DASOH K R T Lo TCEAML BREOZ T ELR Pepper® b .
REEP#EERE - Jumbo Lump Crab Cake X E4F - Shrimp Cocktail

XA PR SRR SE NS (i BT )T Tracey Hassett 7N RUEHEKE KUFACHT B Al Fr g fBiR .

B, HERATTAA M. KR E 6

FAEMT0 58, SEETE. Y)IAFLES AR RIS B — & i,

Ao kbR s E . FHHUERAF - Jalapeno Stuffed Shrimp
BRIGTTART o« BCTC3EmM R R

ERBEZS - Stuffed Mushroom Caps

BN RO B fE, BRANEERN, Hb

AL AT L R PSRN LB IE R - Spinach Artichoke Dip
P WIEERT, (L2E YRR IR R TS SE SRR A
fit EKF .

WHi - Salads Y - Soups

YA - Salad Bar 6 E {1 - Baked Potato Soup

IS RAE RS BANS ARET b+, R BA LS SR, FREFWR MG, WA, BEVIEARKHEA.

BERTEEG S R T, AT DL B SR Y

FEKE ~ FERRRA S - BIEEE R - Texas Onion Soup

DhIEA%E TG ERIE RN, BEW S R BRI R T

Yo I R At A 7

WHiIEEE % EXKMBEHZ - Tortilla Soup

Wb R LA AT B3R ik 85 UG BF oK s BRI T R S R FL S o i DA

BAMME pico de gallo FAWEIT.
YL HIL - Caesar Salad
IR S NS S

HBILY - Wedge Salad
BRI SE . PRI . WA (2 bE] .

ZEENRER - Local Favorites

&R LA M PR S — () s e

¥ B8 9b4i - Grilled Tenderloin Salad 38 =BRY& - Grilled Chicken Sandwich

IRERRTEE RO AT M S5 ALRIH EmE Y E] . R P E S, LA R G L . By F R

TRV B A, 4 #5113 BC/N 28k, AL P EMERG . Z0REEEAR.

A T R A PR B A K S WEEIT RN HE %

[yt ]

B2 4 FRJB4F &L - Gold Burger
PR A AR, YIRS B3R, BAAVEAL. BN
18 SN B A-4HE

o s EEEYH - Grilled Tuna Or Salmon Salad

sl DUR B HT A6 ke okt fa,  7ETREEAE LA ¥R 4B =88 - French Dip Sliders

MR AR ORI R . AL EAL. BRRE. B, M il T A R 2R e, VIR R B = A =0a Bk

180 A%, UIREA =AM T, 28, H T8k KA EEL R IR, M EFE R, BERT. BRIk E 4,

AR . MRS,

E4&ita

Frid:

BoSE - Side Orders

BYMT B T2
i 75 ST 2 0 vt R B P EAT TEINRE 15
Fresh Asparagus with Hollandaise Baked Potato Texas Au Gratin Potatoes
S RIS 2 vl R A=K 8 KA U
Fresh Broccoli with Hollandaise Baked Sweet Potato Grilled Portobello Mushroom
BEEE TIORR PG A KO
Fresh Green Beans with Bacon Garlic Mashed Potatoes Sautéed Fresh Mushrooms
BREFH I KR FRIEE AR IE Loty R
Brussels Sprouts with Bacon Jam Steak Fries Megan's Macaroni and Cheese
o3 B 9 S R 4%

Sautéed Fresh Spinach Sweet Potato Fries




4HE. Wit &gt - Steaks, Prime Rib & Seafood

15 30 ZAE, ARITMSLHEEE NN i B HE

JER 44k - Ribeye Steak by the Ounce
R RIS BT RGPS
HWZER L v K 22 IR A HE L 16 23 71/454 Tit.

PREIES4EHE OFBD - Center Cut Filet
PRI, SERTT MIEE AR HE Y TP BRI, AR
] A LR A AR R e ARA

6 ZFEMT0TE 10 £F)/284 77 14 HF/397 7
BRI - Filet Oscar
kAR, B2 #5)/57 R R
ERNEEE

#E9E 143k - Bone-in Filet
14 #7397 w0 “HE T hBEES 4.
HRBRUE, T TS A HRIE

A¥4H (B - New York Strip Sirloin
FHEAE ORI, AT R%T 16 £ /454 T
T A AT A HE, SRR 2 A e

T&43E - T-Bone Steak
20 ##/567 wAE A HM A G A G
RGOS EE BRI “AE T A, RUREESE . PR

£E4F4-HE - Cowboy Steak
24 #57)/680 3w “itrE” WAk, DA E B SON R,
e U IAAR ) T IR S 2

18 ke i _E 25 4-4F - Slow Roasted Prime Rib

Wi EASRHEY 291 B, Sk,

MK I A, FORARIE I, 4 A B 4T S AR 3
)& PN AR LS TR AR R

10 % 5)/284 7, 14 H7/397 &

18 & 7)/510 7L 24 $71/680 =&

& pERI 44 - Porterhouse Steak
32 #H/907 lEHEZ E Y A5 HHE, B R BB
AT B!

7= B H 44 - Tomahawk Ribeye Steak

LOABEZ ) B R AR AL Sk A+ HE. 38 #57]/1077 ¢
MR HE R AR 147 i kiR b, 1 NETRIRZ.

HR SR, ik

AT - Steamed Lobster Tail
PiR 4.5 #7]/128 Toib A KRAR R, g a4 £ 1 .

£y Yopvin

To Complete Your Meal
SEATDGE A DL R IO — 3R, SAETH 22
i e R RANEE:
KB P ZERE - Jumbo Lump Crab Cake
#E# AT - Steamed Lobster Tail
FHUBLEUF (4 R) - Four Jalapefio Fried Shrimp
#%KiF (4 B - Four Jumbo Grilled Shrimp
HHEE (2 H) - Two Skewers of Quail

BN THELERIITE THE LB HERUEAF ALy AT TF 58 BT EREZI T, FFHI 17 B EE IR G AT
TEZIBEFERT LI Tl TR LTeN TIPS ATt 5 PR A0 M 0 S 7 i o LA 2 K s B B

B BERT XK - Texas Specialties

fE2-HERI B - Marinated Steak Skewer
IRIEHTIE A ) HUE P B C AL v A

FC AR IR, B ERSR,

BRI, g — K RS ER.

& REAH - Grilled Tenderloin Medallions

6 FwEI/M70 S g &R, BLBR 2%, W SRR
L Bt 7= 520 R 5 T 473 e 45 2% o

A B ab R, FRge— KA A RS R AT,

BHFEDT AP E - Texas Pecan Crusted Chicken
SRR DRSO P, BCHE e R A4, e AR i
RIS . RHOKIR,

BB, FRGE— R I SR SR A

B EMIEEY - Herb Marinated Grilled Chicken
25 B E SR P, A B A B LA

LR ER ¥ IT JBERSR. WS,

HI b HiE, Heg— kW EZEREMER.

$E& M4 - Grilled Tuna
8 1711228 Tl ok RLRE U BN, D AE,
HBhD i, Hoe— IR R &R

#& K PG ¥E#E4A - Grilled Atlantic Salmon

10 #37)/284 Tl itk fa fy, BORURIIT ARG B % .
UKL ER. RIATE,

bR, RS — R A RS A

#2RHF - Jumbo Grilled Shrimp
AT R . R KAR RIS 353K
HEhAW i, Hoe— KPR EFEE.

T HUERAT - Jalapeno Stuffed Shrimp

6 Il BT ORUR ORI N S48 BLAS 5 I F s /D VSl
MIFUY . FLesEm R R A FRAHE, AR,
G IR R &R,

JEFRIE - Grilled Vegetable Plate

FE PR, BBt IR . 5%, MUK,

FANER I i WSS S r s N Dt A N o SURIE S 2K UG
A eSS, HBIDRIE, KT RE A,




Taste of Texas

A - Desserts

FEREA T - Créme Brulee
A 5 75 S 4 ol A G I

K& K - Slice of Heaven
K2 B 15 58 ) Wy A 2

1T BEYE - Texas Pecan Pie a la mode
TR A A1 K% Ak DA e DK L 3k

T R I 7 I ERRERS - Texas Tower Chocolate Layer Cake
VU235 50 g HORERC I oe s, P A7 5 T ) e

R4 T - Apple Dumplings
JRBIE S, BRI PO AZ Bk K A EE DKL ik

B #1214 EkE - Homemade Cheesecake
f e o W R AR a H T W AR . WA AP

+H%EMBE - Snickers Pie
AR, BT, bR, BLERE. Rl wRiEREE )

FEEN IR - Fresh Berries in Season
[TRAR FiNR

HHJE - Key Lime Pie
BET ¥k

YKk FHL - Ice Cream Sundae
PARE B AT R IC UK R, ECAE W, BRI T %, MR .

VKELAREK - Scoop of Ice Cream
DA T T UK
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