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To Complete Your Meal





PORTUGUESE



EEnnttrraaddaass - Just for Starters

SSaallaaddaass - Salads SSooppaass - Soups

FFaavvoorriittooss ddaa CCaassaa  - Local Favorites

AAccoommppaannhhaammeennttooss  - Side Orders
Os pedidos adicionais têm um custo.

Você pode adicionar uma Salada ou um Buffet de Saladas com um custo adicional.



To Complete Your Order

   

BBiiffeess,, CCoosstteellaa ddee PPrriimmeeiirraa && FFrruuttooss ddoo MMaarr 
Steaks, Prime Rib & Seafood

A Servir Apenas Carne Angus Certificada, os Melhores Bifes e Costelas de Primeira Há Mais de 30 Anos!

EEssppeecciiaalliiddaaddeess ddoo TTeexxaass  - Texas Specialties

especialidade da casa, condimento feito com limão e pimenta e/ou superaquecida em limão e alho na manteiga na chapa quente.

com sua opção de salada, pães caseiros e um acompanhamento.  Recomendamos apreciar seu bife temperado com nossa

Todos os nossos pratos de bife, costela de primeira e lagosta são servidos em refeição completa

PPaarraa CCoommpplleettaarr SSuuaa RReeffeeiiççããoo





NORWEGIAN



Bakt Brie - Baked Brie Texas vaktelbiter - Texas Quail Bites

Brie-ost, bakt i en lett butterdeig med ristede 

pekannøtter, aprikosglasur og brunt sukker. 

Serveres med frisk frukt og kjeks.

Fire spidd med grillede, marinerte vaktelbiter pakket i bacon med en tynn 

skive jalapeno. Servert med fylte jalapenos, krydret ranch-dressing og 

Dr. Pepper* barbecue-saus.

Krabbekake av bakbeinskjøtt - Jumbo Lump Crab Cake Rekecocktail - Shrimp Cocktail

Kjøkkenjef Tracey Hassett skapte denne krabbekake- Seks kaldkokte jumbo-reker med cocktail-saus, sitron og pepperrot.  

oppskriften, og startet med 6 oz. (170 gram) av jumbo 

lump-krabbe blandet med parmesan, cheddar og røkt Reker fylt med jalapeno - Jalapeño Stuffed Shrimp

provoloneost. Serveres med remulade. Fire store stekte reker, dyppet i røre og fylte med

Monterey Jack-ost og en skive mild jalapeno.

Fylte sopphoder - Stuffed Mushroom Caps Serveres med cilantro-tomatillosaus.

Seks store sopphoder, fylt med bakbeinkjøtt

av krabbe, dekket med smeltet brie. Dip med spinat og artisjokk - Spinach Artichoke Dip

En vidunderlig blanding av spinat og artisjokk med gjeit-, provolone- og 

og parmensanoster. Serveres med tortillachips.

Supper -- Soups

Salatbar - Salad Bar - Forsyn deg fra vår fantastiske salatbar Bakt potetsuppe - Baked Potato Soup

 og med varme brød som bakes daglig i vårt kjøkken. Kraftig, fyldig og kremet. Med bacon, revet 

Velg fra et bredt utvalg frisk frukt, grønnsaker og oster cheddar og gressløk på toppen.

som er tilgjengelige for å runde av måltidet ditt.

Salatbar som et måltid  Texas løksuppe - Texas Onion Soup

Salatbar med grillet kylling Tradisjonell løksuppe i velsmakende kjøttkraft med 

Salatbar med suppe provolone og parmesanost på toppen. 

Salatbar med enhver sideordre

Tortillasuppe - Tortilla Soup

Caesarsalat - Caesar Salad Pyntet med tortillachips, revet cheddar og

En tro gjengivelse av salaten som har blitt en klassiker. Monterey jack-ost og vår pico de gallo.

Salatbåt - Wedge Salad

Isbergsalat, hakket bacon, tomat og dressing

av blåskimmelost.

Salat med grillet mørbrad -  Grilled Tenderloin Salad  Smørbrød med grillet kylling - Grilled Chicken Sandwich 

Frisk vårblanding med grapefrukt, avokado og cilantro-vinaigrette. Beinfritt og skinnfritt kyllingbryst, urtemarinert og

Toppet med krydrede kandiserte mandler, grillet rødløk, grillet. Serveres på et ristet burgerbrød med provolone

4 oz. (113 gram) mørbrad av sertifisert Angus Beef og en og med frityrstekte poteter.

medaljong av stekt blåskimmelost.  

Med grillet kylling Gullburger - Gold Burger  

Med 4 grillede reker Kvart kilo sertifisert Angus Beef-burger, toppet med

cheddarost, salat, tomat og løk. 

Salat med grillet tunfisk eller laks - Grilled Tuna or Salmon Salad Serveres på ristet burgerbrød med frityrstekte poteter.

Ditt valg av fersk grillet tunfisk eller laks servert

over sprø romersalathjerter og baby arugula. Franske dipp slidersmørbrød - French Dip Sliders

Garnert med pære, stekt kapers, stekt asparges, Ovnsstekt Strip Sirloin, tynt skåret på tre slidersmørbrød

ristede pinjekjerner, avokado, cannelloni-bønner og estragon med smeltet  gruyere-ost, og topp med urtesmør.

vinaigrette. Toppet med løkringer. Serveres med sjy, pepperrotsaus og frityrstekte poteter

MED TUNFISK

MED LAKS

Fersk asparges med Hollandaise Bakt potet Texas Au Gratin gratinerte poteter

Fresh Asparagus with Hollandaise Baked Potato Texas Au Gratin Potatoes
Fersk brokkoli med Hollandaise Grillet Portobello-sopp

Fresh Broccoli with Hollandaise Baked Sweet Potato Grilled Portobello Mushroom

Ferske grønne bønner med bacon Potetstappe med hvitløk Fersk sautert sopp

Fresh Green Beans with Bacon Garlic Mashed Potatoes Sautéed Fresh Mushrooms

Rosenkål med bacon-syltetøy Frityrstekte poteter Megans makaroni og ost

Brussel Sprouts with Bacon Jam Steak Fries Megan's Macaroni and Cheese

Fersk sautert spinat Pommes frites av søtpoteter

Sautéed Fresh Spinach Sweet Potato Fries

Bakt søtpotet

Til å begynne med  -- Just for Starters

Salater -- Salads

Lokale favoritter -- Local Favorites
Du kan legge til en Salat eller Salatbar for ytterlige kostnader.

Ved siden av -- Side Orders
Du blir belastet for ekstra sidebestillinger.



Rib-eye biff etter vekt - Ribeye Steak by the Ounce Oksehøykam - Slow Roasted Prime Rib 

Velg din egen tykkelse! Kom til kjøttforretningen Den beste oksekammen. Saftig, mør og full av smak.

og få din egen saftige sertifiserte Angus Beef Ovnstekt sakte og servert i sin egen sjy med rødt Hawaii-salt 

rib-eye biff så stor som du vil! 16 oz. (454 gram) minimum. og pepperrotsaus. 

Spør din servitør om den kan skaffes.

10 oz. (284 gram)     14 oz. (397 gram)  

Midtstykke av filet - Center Cut Filet 18 oz. (510 gram)     24 oz. (680 gram)  

Den møreste og deiligste fileten noensinne!  Midtstykke og

helt mager. Serveres med bearnaise-saus og bacon- Porterhouse-stek - Porterhouse Steak

pakket hvis du ber om det 32 oz (907 gram) med biffenes konge! Nesten fire

Biff, oksehøykam og sjømat -  Steaks, Prime Rib & Seafood
Vi har servert bare sertifisert Angus Beef i over 30 år, de fineste biffene og den beste oksekammen!

pakket hvis du ber om det.  32 oz. (907 gram) med biffenes konge! Nesten fire  

6 oz. (170 gram)    10 oz. (284 gram)   14 oz. (397 gram)    centimeter tykk og så mør at den faller av beinet.

Filet Oscar - Filet Oscar

Gjør fileten komplett med en 2 oz. (57 gram) krabbekake av Tomahawk entrecôte biff - Tomahawk Ribeye Steak

bakbeinskjøtt og hollandaise-saus.  En alvorlig biff for de som elsker biffer. En imponerende 

38 oz. (1077 gram) med 36 cm langt bein som henger 

Filet med beinet i - Bone-in Filet utover tallerkenen. Du vil aldri glemme din førsteTomahawk-biff!

14 oz. (397 gram) midtstykkefilet.  Modnet på beinet for den

den beste smaken. DAMPEDE HUMMERHALER - Steamed Lobster Tail

To 4.5 oz. (128 gram) Sør-Afrikanske kaldtvannshummerhaler

New York Strip Sirloin - New York Strip Sirloin  dampet og servert med smeltet smør.

Biffelskerens førstevalg og husets spesialitet.

Vår 16 oz. (454 grams) beinfrie mørbrad av sertifisert

Angus Beef er den beste biffen du får for penger. For å gjøre måltidet komplett

T l lTo Complete Your Meal
T-beinstek - T-Bone Steak Du kan komplettere alle våre berømte biffmåltid med 

Over et halvt kilo av den klassiske kombinasjonen sertifisert Angus Beef eller andre hovedretter ved å legge til:

filet og New York strip-biff. Velskåret og mørnet med 

"beinet i" for smak og mørhet. Krabbekake av bakbeinskjøtt- Jumbo Lump Crab Cake

Dampet hummerhale - Steamed Lobster Tail

Cowboystek  - Cowboy Steak Fire reker stekt med jalapeno - Four Jalapeño Fried Shrimp

Denne ribeye-biffen på 24 oz. (680 gram) med "beinet i" gir deg Fire grillede Jumbo-reker - Four Jumbo Grilled Shrimp

den berømte rike smaken på ribeye med To vaktelspidd - Two Skewers of Quail

mørning på beinet.

Alle biffer, oksekammer og hummermiddager serveres som et helt måltid med salat, hjemmelaget brød og en siderett. Vi anbefaler å smaksette steken din 

med husets spesielle sitronpepper blåskimmelostesmør og/eller fresende i urte og hvitløksmør på en varm tallerken

Marinert biffspyd  - Marinated Steak Skewer Grillet tunfisk - Grilled Tuna

Et spyd med mørbradbiter grillet over trekull tilsmakt 8 oz. (228 gram) grillet tunfisk servert med grillet ananas

med en krydret ananasmarinade. Serveres med villris pico de gallo, dampet broccoli, og en tur til salatbaren.

og en tur til salatbaren.

Grillet atlanterhavslaks - Grilled Atlantic Salmon

Grillede mørbradmedaljonger - Grilled Tenderloin Medallions 10 oz. (284 gram) fersk grillet filet med fullkornssennep og

6 oz. (170 gram) med grillede mørbradmedaljonger av sertifisert honningsvinaigrette.  Serveres med potetmos med

Angus Beef, servert på bordelaisesaus og stekte løkringer. hvitløk, dampet brokkoli og en tur til salatbaren.

Serveres med frisk asparges og en bakt tomat

fylt med blåskimmelost og en tur til salatbaren. Grillede Jumbo-reker - Jumbo Grilled Shrimp

Texas spesialiteter -  Texas Specialties

med husets spesielle sitronpepper, blåskimmelostesmør og/eller fresende i urte- og hvitløksmør på en varm tallerken.

fylt med blåskimmelost og en tur til salatbaren. Grillede Jumbo-reker  Jumbo Grilled Shrimp

Et halvt dusin grillede jumboreker serveres

Texas kyllingbryst med pekanskorpe på villris med grillede grønnsaker, og en tur til salatbaren.

Texas Pecan Crusted Chicken

Kyllingbryst med pekanskorpe og fylt med en blanding av spinat Reker fylt med jalapeno - Jalapeno Stuffed Shrimp

og artisjokk over en sitron/sitronsaus og toppet med stekte løkringer. Seks store stekte reker, dyppet i røre og fylte med Monterey

Ferske grønne bønner med bacon følger med, villris Jack ost og mild jalapeno.  Serveres med cilantro_tomatillio-

 og en tur til salatbaren. saus, friterte søtpoteter og en tur til salatbaren.

Urtemarinert grillet kylling - Herb Marinated Grilled Chicken Grillet grønnsakstallerken - Grilled Vegetable Plate

Beinfritt og skinnfritt kyllingbryst, urtemarinert og En mengde krydrede, friske, grillede grønnsaker inkludert

grillet.  Serveres med bringebærsaus, grillede grønnsaker, med Portobello sopp, asparagus, gresskar, rød og grønn paprikafrukt.

sautert spinat og en tur til salatbaren. Serveres med quinoa-pilaff, stekt avokado over en koriander-tomatillo saus.

En tur til salatbaren er inkludert.

   

   





KOREAN









JAPANESE



Just for Starters

Salads Soups

Side Orders

Local Favorites



Steaks, Prime Rib & Seafood

To Complete Your Meal

Texas Specialties

S    

    

To Complete Your Meal
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ITALIAN



IInnssaallaattee - Salads ZZuuppppaa - Soups

TTaannttoo ppeerr ccoommiinncciiaarree - Just for Starters 

SSppeecciiaalliittàà llooccaallii - Local Favorites
È possibile aggiungere un'insalata o un buffet di insalate a un costo aggiuntivo.

CCoonnttoorrnnii - Side Orders
È previsto un costo per eventuali ordini aggiuntivi.



SSppeecciiaalliittàà tteexxaannee  - Texas Specialties

BBiisstteecccchhee,, CCoossttaattee ddii MMaannzzoo ee PPeessccaattoo - Steak, Prime Rib and Seafood

PPeerr ccoommpplleettaarree iill vvoossttrroo pprraannzzoo    
To Complete Your Meal

Tutte le nostre bistecche, controfiletti e aragoste vengono servite come pasto completo, con insalata

   

insalata a scelta, pane fatto in casa e un contorno.  Raccomandiamo di condire le nostre bistecche con il nostro
condimento speciale limone e peperoncino, burro gorgonzola o burro aromatizzato all'aglio, in un piatto speciale.





GERMAN









FRENCH



GGaarrnniittuurreess --  Side Orders
Tout autre accompagnement avec supplément.

HHOORRSS DD''OOEEUUVVRREESS -- Just for Starters

SSoouuppeess - SoupsSSaallaaddeess - Salads

RReecceetttteess llooccaalleess pprrééfféérrééeess  - Local Favorites
Vous pouvez ajouter une salade ou un bar à salades avec supplément.

   
    

     

   

   - Local Favorites
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G   Side Orders
    

     

   

     
           



SStteeaakkss,, CCôôtteess ddee pprreemmiieerr cchhooiixx && FFrruuiittss ddee mmeerr 
Steaks, Prime Rib & Seafood

Tous nos steaks, côtes de premier choix et langoustes sont servies comme repas complet

avec votre choix de salade, pain maison et une garniture. Nous recommandons d'avoir votre steak assaisonné avec notre

sauce spécialité au citron et poivre, beurre au fromage bleu et/ou grésillant dans du beurre à l'ail et au citron sur une assiette chaude.

SSppéécciiaalliittééss tteexxaanneess - Texas Specialties

   

To Complete Your Meal

Depuis plus de 30 ans, nous ne servons que du bœuf "Angus" certifié, steaks de plus haute qualité et côtes de premier choix !

PPoouurr ccoommpplléémmeenntteerr vvoottrree rreeppaass





DUTCH



SSaallaaddeess -- Salads SSooeeppeenn -- Soups

Bijgerechten kosten extra.

VVoooorrggeerreecchhtteenn -- Just for Starters

BBiijjggeerreecchhtteenn -- Side Orders

LLookkaallee FFaavvoorriieetteenn -- Local Favorites
Voor een extra betaling  kunt  U een salade of salade bar toevoegen.

    

  

    

   

LLookkaallee FFaavvoorriieetteenn -- Local Favorites
Voor een extra betaling  kunt  U een salade of salade bar toevoegen.



TToo CCoommpplleettee YYoouurr MMeeaall

OOmm uuww mmaaaallttiijjdd ttee ccoommpplleetteerreenn 

   

SStteeaakkss,, eennttrreeccootteess && zzeeeevvrruucchhtteenn -- SStteeaakkss,, PPrriimmee RRiibb && SSeeaaffoooodd
Wij serveren  al sinds meer dan 30 jaar alleen "Certified Angus Beef", het keurmerk voor kwaliteitsvlees.

TTeexxaass SSppeecciiaalliitteeiitteenn -- TTeexxaass SSppeecciiaallttiieess

Al onze steak-, entrecote- en kreeftgerechten worden geserveerd als een complete maaltijd met salade,

eigen gebakken brood en een bijgerecht. Wij adviseren om uw steak op smaak te brengen met onze speciale

citroenpeper en kruidenmix, blauwe kaasboter en/of te laten sudderen in knoflookkruidenboter op een hete schotel.

   

     

   

         
                

    

Al onze steak-, entrecote- en kreeftgerechten worden geserveerd als een complete maaltijd met salade,

eigen gebakken brood en een bijgerecht. Wij adviseren om uw steak op smaak te brengen met onze speciale

citroenpeper en kruidenmix, blauwe kaasboter en/of te laten sudderen in knoflookkruidenboter op een hete schotel.





CHINESE



- Just for Starters

- Salads  - Soups

 - Local Favorites

- Side Orders



- Steaks, Prime Rib & Seafood

To Complete Your Meal

 - Texas Specialties

   

 

   

   




